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DE VITIBUS 



ATQUB 



VINIS APUD ROMANOS. 



INTRODUGTIO. 



Italiam meminit Aristoteles ex traditionibus 
antiquorum, in Politicis VII, dictam fuisse olim 
Oinotriam,ab Oinotrorege, quiprimus, inquit, 
vinearum culturam illos populos docuit illisque 
multo prius quam caeteri acceperunt artis suae 
instituta dedit. Qua quidem ex opinione Aristo- 
telis non dubiam reor fieri posse conjecturam, 
non ex ipsa tantum soli natura ac felici tempe- 
rie, sed cultu quoque vinearuin ac vinorum ip- 
sorum industria, Italiam, inter omnes gentes, 
antiquissimam hanc obtinuisse famam. 

Attamen apud Romanos a priraordio Urbis 

non magna fuit vinorum cura ; nam bello et au- 

1 
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gendae reipublicae studio inlenti, arma saepe ad- 
versus vicinas gentes gerebant, quandoque pax 
brevissima Romam redire permitteret, sine mora 
segetibus et frumentis operam dabant, ut vive- 
rent : tantum res ad victum maxime necessarias 
eo tempore quaerebant, et vites, quam fmmenta 
minus utiles, multo minus colebantur. 

Itaque non vino, sed lacte Romulus libabat, 
et, propter inopiam rei, Numa tulit legem his 
verbis ; « Vino rogum ne respergito. » Diutiusque 
vinorum magna parcimonia fuit : nam Papirius, 
quumin eo esset ut adversus Samnites dimicaret 
imperator, Jovi, si vicisset, votum fecit vini po- 
cillum ; atque Cato, quum in Hispaniam navi- 
garet, unde cum triumpho rediturus erat, non 
aliud quam remiges bibit. Tunc quoque amici, 
dona prajbentes amicis, sextarios lactis offere- 
bant, nunquam vini : nec erant apothecae, nec 
diffundi solebant vina. 

At anno DCXXXIII Urbis, suum bonum in- 
tellexisse Romanos et apothecas creavisse , no- 
men Opimii consulis indubitato diu fuit argu- 
mento (i). Paulatim igitur major in dies factus 
est usus, magis ac magis cultee fuerunt vites, et 

(l)Ck)nf*Plim, lib. XIV. 
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quo melius et doctius colerentur, illius artis 
praecepta nonnulli scripserunt Roraani. 

Jam quidem antea fuerant Graeci (i) qui de 
agricultura dispersim , alius de alia re , verba 
fecerant, seu soluta oratione veluti Aristoteles et 
Theophrastus, seu versibus veluti Menecrates 
Ephesius et Hesiodus Ascrseus. Quorum res dis-^ 
persas libris XXIX comprehenderat Mago Car- 
thaginiensi^ : paulo post, Magonis opera Cassius 
Dionysius Uticencis verterat libris XX, quos 
greeca lingua Sextilio prsetori miserat, atque 
etiam memorabilia illa volilmina ex senatus* 
consuko in latinum sermonem conversa fue- 
rant. 

Nec unus fuit Cassius qui Magonem imitatus 
fuerit. Etenim Cato, vir ingenuus purisque 

(i) lUorum nomina nobis tradidit Varro : « Hi sunt, ait, 
quos tu habere in consilio poleris, fiieron Siculus et Attalus 
Philometor : de philosophis Democritus physicus, Xenophon 
socraticus, Aristoteles et Theophrastus peripatetici, Archylas 
pythagoreus, item Amphilochus Atheniensis, Anaxipolis Tha- 
sius, Apollodorus Lemnius, Aristophanes Mallotes, Antigonus 
Cymeeus, Agathocles Chios, ApoIIonius Pergamenus, Aristan^ 
drusAtheniensis, Bacchius Milesius, BionSoIeus, Chseresteus 
et Chaereas Athenienses... etc. De reliquis, quorum quse fue- 
rit patria non accepij sunt Androtion, iEschion, Ariatomenes, 
Alhenagoras, Grater, Dadis, Dionysius> Euphiton... etc. » 
Varr., F^ 4^ et conf. Colum., I5 i. 
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moribus, ratus « ex agricolis viros fortissimos 
etmililes strenuissimos gigni (i), » civium ani- 
mos ad agriculturam trahere voluit : dicere so- 
lebat « minime male cogitantes esse qui in eo 
studio occupati sunt (2) ». Scripsit igitur de re 
rustica praeceptaCLXII quorum invenimus non- 
nuUa de vitibus et vinis. 

Varro deinde , cujus doctrinam et ingenium 
usque ad nubes praeclaris laudibus pA^saepe tulit 
Cicero, quum jam esset senex et ab illo petivis- 
set quidam ex amicis consilia quibus fundum 
faceret magis fructuosum, libros scripsitindices, 
ad quos reverteretur amicus si qua in re quse- 
reret quemadmodum quidque oporteret in co- 
lendo fieri (3) . Libris autem XX Cassii jamjam a 
Diophane in Bithynia ad sex volumina tantum 
redactis, breviusetiamde ea re conatus est Varro 
tribus librisexponere, uno deagricultura, altero 
de re pecuaria , tertio de villaticis pastionibus : 
illorum in primo, quem attente et praesertim 
perlegimus, de vineis dixit multa et optima. 

Post Catonem quoque fuerunt, apud Roma- 
nos, duo Sasernae, pater et filius, qui (c agricola- 

(1) DeRe rust., I, i. 

(2) Ib. 

(3) Hanc causam operis denuntiat ipse (1, 1). 
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« tionem , ait Columella, diligenter erudierant ; 
c€ Scrofa Tremellius, qui etiam eloquentem red- 
«didit; M. Terentius, qui expolivit (i); » ac 
deinde Virgilius , qui vites omatissime cecinit 
his carminibus quae omnia miramur ab initio, 

Hactenus arvorum cultus et sidera ccBli, 

Nonc te, Bacche, canam^ nec non silvestria tecum 

Virgulte^ et prolem tarde crescentis oliv»... (2) 

usque ad finem , 

Jam canit extremos effetus vinitor antes : 
SoUicitanda tamen tellus, pulvisque movendus, 
Et jam matoris metuendus Jupiter uvis (3). 

Quae quidem Maronis carmina de vitibus lion 
multasunt, sed magnam utilitatem ex illis non 
semel educere potuimus. 

Praeclaram postea meruerant laudem Julius 
Hyginus , Cornelius Celsus qui totum corpus 
disciplinae quinque libris complexus erat, Julius 
Atticus a quo singularem librum de una specie 
culturae pertinentis ad vites editum essenarratur, 
et Julius Graecinus , Attici discipulus , qui de vi- 

(1) Colum., I, 1. 

(2) Virg., Georg., II, 1-3. 

(3) Id.j 416-418. Versus isti, quosdicimus, nonsunt ultimi 
qui concludunt librum secundum/sed ultimi quos in hoc li- 
bro scripsit Virgilius de vineis. 
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neis duo volumina facetius et eruditius compo- 
suerat; ast illorum opera posteritati non tradita 
fuere, et ex illis perpauca tantum supersunt, 
quae tradidit Golumella. Hic enim , tam multo- 
rum ex operibus novum opus extrahens, et saepe 
caeterorum judicia memorans, de re rustica pro- 
didit ipse duodecim libros , quorum tertius et 
quartus ad vites pertinent. Pura quidem et ele- 
gantia verba fecit (i), sed illius volumina parum 
a Romanis lecta fuisse constat (2), quum eadem 
brevius*edidisset Palladius (3). 

Maxime vero de omni natura, ac cultu vinorum, 
apud Romanos consulendus est Plinius quem 
habemus amplissimum auctorem. Nempe qui 
toto integro libro XIV adeo multa de vitium 
varietate et de natura vinorum monumenta col- 
legisse videtur, ut vix uberior apud veteres desi- 
derari possit doctrina. A vitium natura incipiens 
et dislinguens genera, nomina varia expUcavit, 
culturam vinearum, propagationes , insitiones, 
temporum ac vindemiarum electiones, et hinc 

(1) Versibus etiam scripsit Columella decimum librum 
a de cultu hortorum. » 

(2) De illo loquuntur Servius, Cassiodorus et Isidorus, sed 
caeteri lacent. 

(3) Nec pure nec eleganter vdumina XIV scripsit Palladius. 
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vinorum multiplicem artem ac genera edocuit, 
innumeris exemplis tam eorum quse in Italia 
generosa habebantur quam eorum quse Ro- 
manis caeterae gentes celeberrima praebebant. 
Tot et tanta Plinii documenta nobis certe pro- 
fuerunt, et, ut attente Catonem et Varronem et 
Columellam et Virgilium et Palladium legimus^ 
ita atque etiam attentius prsestantis illius scrip- 
toris historiae naturali studuimus. 

Quin et Horatius, Martialis, Silius Italicus^ 
caeterique poetae multa vinorum genera celebra- 
runt, et varias virtutes illorum quibusdam ver- 
bis nonnunquam nobis indicaverunt. 

Quorum omnia praecepta magno studio per- 
pendemus, rebusque diligenter compositis, 
verba jam faciemus i® de vitibus^ n^devinis* 
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PARS PRIOR- 



DE VITIBUS. 



i. 



De locis quss ad viies apta fuisse putaverint 
Romani. 

Non eadem omnia in eodem agro seri nascique pos- 
sant (1) , nam ut alius est ad frumentum appositus , sic 
alius ad vitem , refertque non ignorare quid sit in 
fundo colendum. Quod quidem non Romanos fugit, 
atque ilii , qui vineas colere voluerunt , idoneos ut eli- 
gerent agros^ soli coelique qualitatem inspexerunt. 

Terrarum igitur genera quum sint plurima, ut pin- 
guis aut macra, spissa vel rara , sicca vel humida , 
dulcis vei amara, telluris naturam ut agnoscerent, 
iilis fuit ars quaedam non dubia. Pinguem sic agnos- 
cebant : glebam parvulam dulci aqua quum spar* 
sissentet subegissent, si glutinosa erat et adbserebat, 
constabat illi inesse pinguedinem. Item scrobe effossa 
et repleta , si superaverat terra , pinguis habebatur : 

(1) Nec vero terrae ferre omnes omnia possunt. Virg. 
Georg.y II, 109. 
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si defuerat, exilig : si convenerat aequata, mediocris. 
Dulcedinem autem telluris cognoscebant , ex ea parte 
agri quae magis displicuerat glebam accipientes, et 
dulci aqua madefactam judicio saporis explorantes. 
Quibus signis inspectis^ pingui et uberi ftindo tum 
dabant agricolae graciles yineas, non natura nimis 
fecundas ; macro feraces ; denso vehementes multaque 
materia frondentes , resoluto contra et laeto diversae 
natursB semiua; sicco vites fructus teneri et amplio- 
ris acini y sed humido callosi et angusti frequentisque 
vinacei. Omnium autem terrarum optima videbatur 
vineis nec densa nimis nec resduta , soluta tamen 
propior; nec exilis, nec laetissima, proxima tamen 
uberi ; nec sicca^ nec uliginosa , modice tamen ros- 
cida ; quae, ait Columella , « fontibus non in summo , 
c( non in profundo scaturiat, sed ut vicinum radicibus 
« humorem subministret : eumque nec amarum , nec 
« salsum , ne saporem vini corrumpat , et incrementa 
« virentium veiuti quadam scabra rubigine coer- 
ff ceat (1). » Yirgilius enim eadem dixerat his ver- 
bis : 

Salsa autem tellus^ et qusB perhibetur amara, 

Frugibus infelix; ea nec mansuescit arando, 

Nec Baccho genus aut pomis sua nomina servat (2). 

Itaque nec omnino siccum , nec oronino humidum eli- 
gebant agrum, sed sicco quam humido amiciorem esse 
vineam credebantRomani. Eamdemqne prl>pter hanc 

(i) Ck>lum., ni, i. 

(2) Virg. Georg., H, 237-239. 
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causam sHum terrarum neque planum probabant , ne 
stagnaret, neque nimis praeruptum, ne celeriter deflue- 
ret ; sed ex: his omnibus aequatam mediocritatem sem« 
per ulilem esse censebant (1), optimusque vineis ha* 
bebatur vel campus aperlior, qui pluvium humorem 
clivo fallente subduceret, vel collis per inclinata latera 
molliter deduclus. Hyginus quoque montium ima, quaB 
a verticibus defluentem humum receperint, vel valles, 
quae fluminum alluvie et inundationibus concreverint, 
aptas esse vineis asseverat : nec dissentit Columella 
qui etiam fatetur vitibus amicum esse silicem, cui su* 
perposilum ftierit modicum terrenum, quia frigidus et 
tenax humoris per ortum CanicuUe non patilur sitire 
calices. 

Neque tantum ad haec bmnia contemplationem 
suam dirigere debebal agricola, sed etiam illi respi- 
ciendus erat status coeli, cujus quam regionem spec- 
tare debeant vineae. Qua in quaestione magna dissen- 
sio : etenim Mago laudat plagamseptentrionalem, exis- 
timans ei subjectas feracissimas fieri vineas ; Saserna, 
Magonis sententiam negans , probat maxime solis or- 
tum, deinde meridiem, tumoccasum; et occasum ip- 
sum sic repudiat Yirgiiius : 

Neve tibi ad solem vergant vineta cadentem (2). 

Sed in universum de industria praecipit Grsecinus, ut in 
locis frigidis meridiano vineta subjiciantur, in tepidis 

(1) a Utilis semper est sequata mediocritas. » Pallad., I, 5. 

(2) Virg., Georg., II, 297. 
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orienti «ndverlanlur : aique eadem sentiunt Florenti- 
nus(1) et Columella. 

Deniquequalilatem coeli frigidam velcalidam , gran- 
dinosam vel placidam, nebulosam vel serenam non 
ignorabat domiDUs loci, dabatque operam ut alio coelo 
vilis alia responderet. Sic frigido credebant firmiores, 
calido teneriores uberioresque, grandinoso vineas qua- 
rum folia dura lataque melius protegerent fructum. 
Placidas autem serenasque regiones maxime proba- 
bant, et Romanis sane favebat coelum illius Italiae quse 
omninm terrarum et benignitatesolis, et situ, ettempe- 
ramento caloris frigorisque, etomni sutparte fecandis- 
sima videbatur, ut cecinit his verbis poeta : 

Sed neque Medorum^ silvae ditissima^ terra, 
Nec pulcher Ganges atque auro turbidus Hermus 
Laudibus Italiae certeni; non Bactra, neque Indi 
Totaque turiferis Panchala pinguis arenis {i). 

II. 

De vitibus ceieberrimis. 

Agros maxima cura eligere debent agricolae : nam 
loca naturam plerisque vitibus mutant (3), quae trans- 
lalae solum in alienum non ejusdem generis vina gi- 
gnere solent. Unde fit ut vitium innumera atque infi- 
nita genera esse videanlur : « quippe quae, ait Plinius, 

(1) Florent. Geopan.^ II. — Conf. Henderson, Hisioty of 
ancient and modem tuines. 
, (2)Virg.Geor^., 11,135-438. 

(3) « Yitibus naturam loca mutant. » Pallad., III, 9. 
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totidem paene sunt, quot agri (1). » Nec dissentit Vir- 
gilius noster : 

Non eadem arboribus pendet vindemia nostris, 
Quam MelhymnaBO carpit de palmite Lesbos, 
Sunt Tbasiae vites, sunt et Mareolides aibae (2). 

Memoratque Psithias, Lageas, Rhaelicas, Amineas, 
atque vites ex Tmolo el Argite, et quod raaxime no- 
landum est, species omnium tradit esse innumera- 
biles : 

Sed neque quam multse species, nec nomina quee sint 
Est numerus; neque enim numero comprendere refert. 
Quem qui scire velit, Libyci velit aequoris idem 
Discere quam multse Zephyro turbentur arenae, 
Aut, ubi navigiis violentior incidit Eurus, 
Nosse quot lonii veniant ad liltora fluctus (3). 

Non ergo nobisin animo est hunc numerum referre, 
neque etiam quae recentiora nomina vitibus antiquis 
respondeant dicere tentabimus. Etenim, quum in lo- 
cum alienum Iranslata viiis proprium nomen et per- 
saepe proprias qualitales amittat, non sperare possu- 
mus nos in indice vinearum nostrarum hujusce 
lemporis recognituros esse varias species quae olim 
Massico Surrentoque decori fuerunt. Quamobrem 
celeberrimas Romanorum viles aut illas quibus erat 
aliqua proprietate miraculum lalino nomine osten- 
dissesatiserit. 

(1) Plinius, XIV, iv, 2. 

(2) Virg. Geory., II, 89-91. 

(3) Id., 103-109. 
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inter omnes praecipude dicebanlur Amineae, quae 
quum essent unius nominis^ non unam speciem ge- 
n^Bl} MrasEi enim quinque genera : germana ma' 
Jor ^ germmna nrnor^ gemellse duae , atque lanata. 
Gera^marwH miBor edra^ et nriius deflorescebat , 
longeque praecedebat inajoraQei quia ei innbr^ et ven- 
tos fortius patiebalur : largiores quoqoe ferebat fruc- 
tus. Major, quae prolixarum frequentia maleriarum 
foiiorumque et uvarum el acinorum magnitudine di- 
gnoscebatur , celeriter in flore corrumpi polerat , sed 
minoris fructibus iargis superata, gustu non vinceba- 
tur. Gemellse^ quibusboc nomen uvae semper geminae 
(iederdnt, austerius vinum prdebebant, sed aeque pe- 
renne : celeberrimosque Vesuvii colles Surrentinosque 
vestiebat gemella minor. Lanatse vero, quae maximc 
canescebat lanugine, crebrum et bonum vinum , sed 
lenius quam vina superiorum : prima ex Amineis ma- 
turescens, ocissime putrescebat (1). 

Yini nobilitate proximam habebant dignitatem No- 
mentandBy quae a suo colore rubellianse nuncupaban^ 
tur. Quae quum se frequenter implerent, et id, quod 
ediderant, optime tuerentur, Amineis etiam fecun*^ 
diores erant : omnis incommodi patientes praeter* 
quam caloris, ventos et imbres facillime sufferebant^ 
celeriterque detlorescentes, ideo citius mitescebant. 

Magnus etiam honos Apianis quibus cognomen de- 

(1) Super hunc numeruni^ quem retulimus, singularem Co- 
lumella nominat Amineam majori geminae non dissimilem^ 
prima specie pampini et trunci, sed vini sapore aliquanto in- 
feriorem. Columij in> 2. 
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derant apes , earum avidae. Ex liis tres species, qua- 
rum una nudisfoliis erat, dusB vero lanat^; prima Cde* 
teris generosior; lanatae, quamvis frondibus pares^ 
non parem habebanl quaiitatem vini, quum tarditt» 
altera reciperet cariem vetustatis^ ttibm aatem om- 
nino gaudebat Etruria. 

Illae fuerunl ttali^ propriae vites : fuerunf vero per- 
multae ex regionibffs externis in Italiam translat^e. 
Quas inier omnes celeberrimae videbanlur Eugeniae, 
qade icra de generositate suum nomen ducebant Al- 
banoque in agro vigebant; et Graeculae vites, ut Ma- 
reoticae, Thasiae, Psilhiae, Sophorliae, non Amineis 
inferiores bonitate, probabilique gu^tu praeditae, sed 
ttvis adeo raris et adeo exiguis acinis ut, nisi pinguis- 
simo solo, colere non prodesset. Proventu quoque 
et ubertate commendabantur Biturica et Basilica, qua- 
rum minorem Cocolubem vocabant Hispani. Erant eV 
Argitis terree vites ; et Visulae , quarum minor indeco- 
ram visu sed sapore jucundam babebat uvam; et Hel- 
votae, colore inter purpureas et nigras medio insignes, 
altemaqtie vice annorum plus aut minus afferentes, 
sed meliores vino, quum parciores; et tres Helvenia- 
ciae, e quibus optima et minima folio rotundissimo fa- 
ciilime dignoscebatur. Multa praeterea genera vitium 
in universisregionibus, regionumque paene in singu- 
lis partibus, consuetudine sua populi nominabant. 
a Queedam enim slirpes, ait ColUmella, cum locis vo- 
cabulamutaverunt; quaedam etiam propter mutationem 
locorum qualitate sua decesserunt, ita ut dignosci non 
possint. Ideoque in hac ipsa Italia, ne dicam in tam 
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diffuso lerrarum orbe, viciiMe etiam naliones nomiiii* 
bus earum- discrepant, variantque vocabula. » Qaare 
prudentis magislri esse pulaveruntCato^ Celsus et ipse 
Columella, ejusmodi nomenclationis aucupio^ quo po- 
tiri nequeanty studiosos non demorari; sed illud in to* 
tum praeceperunt nullum genus vitiam conserendum 
esse nisi fama , nutlum diutius conservandum nisi ex- 
perimento prohatum. 

IIl. 

Plura genera vitium in uno agro ponebanlur; 
de hortis. 

Attamen, si prudentis agricolfie videtur esse vitem, 
quam prsecipue probaverit, nullainlerveniente alterius 
notaeslirpe, conserere, illiusque numerum quam maiu- 
mum semper augere , providentis est diversa quoque 
genera in eodem agro deponere. Elenim non mitesf ac 
temperataesuntsineintermissu totiusanni tempestates^ 
i(a ut ab injuriis ipsarum aliquod vitis genus omnioo 
tutum sit. Igitur agricola qui stirpes unius notse seve- 
rit, quum acciderint tempestates quae illi noxiee sunt, 
tota vindemia privabitur : nihii inviolatum erit quod 
fructus perferre possil ; sed si varii generis vineta fece- 
rit, non omnibus aeque vilibus nocebunt injuriae cceii, 
et semper subsidiura aliquod erit illi qui diversarum 
notarum stirpes habebit. Quod quidem intellexerant 
Romani, censebantque plurium generum vites haben- 
das. Nec lamen ea causa compeilebanlur ad mullas in 
eodem agro varietates : sed quod judicaverant exi- 
mium genus, id quantae poterant multitudinis efficie- 



Digitized byCjOOQlC 



— 17 — 

hmt\ c^iide quod proximum a primo, tum quod erat 
tertiaa notse vel quartae quoque; satis enim esse vide- 
batur (( per quatuor vel summum quinque geuera vin« 
« demiae fortunam opperiri (1). » 

Eas autem plurium notarum vites nec confusas nec 
mixtas catervaiim, sed separatas specialiterque 4is* 
tinctas habet^nt) et utilissima erat ea generum dispo- 
silio* Nam diversae stirpes nec pariler defloreseunt, 
nec ad maturitatem simul perveniunt : igitur qui sepa- 
rata generibus vineta non habuisset, aut serum fruc- 
tum elevavisset cum praecoque, aut^ serotini maturita* 
tem exspectans, vindemiam praecoquem, volucrum et 
pluviarum et ventorum pra^dam, amisisset; sedcontra 
vinitor ille prudens quigenera distinguebat, utquaeque 
maturescere incipiebant , tempestive iegebat uvas, et 
qi^e nondum maturitatem cepQrant, sine dispendio 
differebat. Illam quoque uon exiguam sequebatur uti- 
litatem, quod poterat gustum cujusque generis non 
mixtum, sed vere merum condere acseparalim repo- 
nere : eaque genera, sic diffusa, quia nihil intervenie- 
bat diversae naturae, quod repugnaret perpetuitati (2), 
faciljime nobilitabantur. Quare non vites, velnt res ab- 
jectas et quodam acervo confusas, passim in eodem 
agro sine ordine misceri sinebant Romani : sed pro- 
priis ih locis propria genera separabant, totumque 
agrum dividebant in partes a&quas quae vocabantur 
horti. 

(l)Colum., in, 20. 

(2) c( Confusus in unum multaram sapor vetustatis impatiens 
fit. » Colum. 

2 
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Dicenda igitur agri dispositio. Yineas limilari vole* 
bant via XVIII pedum (1) latitudinis, qua faciliores fie- 
rent contrarii vehiculorum Iransitus, aliisque Iransver* 
sis limilibus denum peduni (2) ob eamdem causam 
distingui jugera (3). Maximae \m caHinalis nomen 
erat, quia ducebatur a meridie ad pariem septeutrio- 
nalem, Qidecumance latiludinis causa caBlerae vocaban* 
tur. Denique semilae decumanas secabant, pluresque 
hortos in eodem agro faciebant. Cujus autem distinc- 
tionis illud erat commodum , quod plus soHs vitibus 
prasbebat) ut ait Virgilius : 

Omnia sint paribus numeris demensa viarum; 
Non animum modo uti pascat prospectus inanem^ 
Sed quia non aliter vires dabit omntbus sequas 
Terra, neque in vacuum poteruot se extendere rami... (4) 

et quod oculos vesligiaque domini , res agro saluberri* 
mas, faci ius admiltens^ cerliorem in exigendis operibus 
sinebat fieri aestimationem. Divisis quoque per paria 
iulervalla jugeiibus, vires ac proventum cujusque 
partis vinearum noscebat vinitor, ut aestimaret, quae 
magis aut minus colendae essent. Non nihil etiam hae 
semitae vindemiaioribus^ qui vel stalumina vel fructus 
ferebant, opportunam laxitatem praebere poterant. 

Per singulos hortos centenee stirpes semitis distin^ 
guebantur , vel , ut quibirsdam placebat, omnis modus 
dirimebatur in semijugera. Yiles autem in quincuncem 

(t) Gallice « 6» 334. » 

(2) Gallice « 2" 963. » 

(3) Id., « S5 ares 28 centiares. y^ 

(4) Virg. Georg.y H, 283-286. 
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disponebant (1) , nec eosdem ordines servabanl in 
omnibus locis. In campis enim densiores poni, in col- 
libus rariores congruit : pluvio et caliginoso tractu ve- 
lat in campis^ sicco velut in collibus. Nec non el soli 
qualilatem ad oidines ducendos respiciebant : nam relin- 
quendos esse censebat Plinius, medio temperamento, 
inter binas vites pedes quinos , minimtim autem laeto 
solo pedes quaternos, tenui plurimum octonos (2). 
a Umbri etiam, ait ille, et Marsi ad vicenos intermitlunt 
arationis gratia in his, quae vocant porculeta (3). » Co- 
lumella quoque varios ordines instituebat prout cuique 
mos erat vineas colendi vel aratro vel bidente. « Si 
fossore tanlum, inquit, terra versetur, minimum est 
quinque pedum interordinium, septem maximum : 
sin bubus et aratro, minimum est septem pedum , satis 
amplum decem (4). » Sed in omnibus locis vites, seu 
densiores, seu rariores, exacto in ordine poneban- 
lur, et hsec omnia praecepla paucis versibus dixit 
poeta : 

Cotlibus an plano melius sit ponere vitem^ 
Quaere prius. Si pinguis agros melabere campi, 
Densa sere : in denso non segnior ubere Bacchus« 
Sin tumulis acclive solum collesque supinos^ 
Indulge ordinibus, nec secius omnis in unguem 
Arboribus positissecto via limite quadret {5). 

(1) Colum., in, 15. 

{i) Pedes quinos « i* 48! j); quaternos « 1» 188»; octonos 
c 2» 330 »} vicenos « 5™ 926. » 

(3) Plin., XVII, 22. 

(4) Colum., m, 15i 

(5) Virg. Georg., II, 272-277. 
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IV. 



De vitihus qim nec jugis nec arboribus 
imponebantur. 

Qaanquain in ordine optimo ponebautur viDeae et 
prdesertim in quincunces ordines dirigebantur, non 
omnibus tamen vinetis unus et idem aspectus. £x viti- 
bus euim aliae sparsis per terram paimitibus jacentes, 
aliae per se subrectae , vei cum adminiculo sine jugo, 
aut pedatae simplici jugo, aut compluviatse quadruplici, 
aut arboribus latae. 

Paucse quidem jacebant humi; nam uvde, quibus 
terra sic cubilia praebebat, saepe vulpibus et hominibus 
(iebant communes, atque etiam, si mures pariebat hu- 
mus, minor erat vindemia, nisi tolae vineae muscipulis 
oppletae fuissenl. Itaque modum istum minime pro- 
babat Columella :^ « Ultima est conditio, ait (1), strata- 
rum vitium quae ab enata stirpe confestim velut pro- 
jectae per humum porriguntur. » 

Neque multae sine adminiculo colebantur, brevi 
crure velut arbusculaa per se stantes. Quas tamen non 
improbabant vinitores; sed quia vitis est flexibili debi- 
liquenatura, tali coiendi rationenonsaepe poterantuti. 
Caeterum illis etiam, qu^ per se slabant, a pueritia 
fortiorem usque ad aetatem adminicuiis opus erat, ut 
rectum paulatim caperent statum (2). 

Quibusdam in locis adminicula tantum sine jugo vin 

(1) Colum., V, 4. 

(2) Conf. Plin., XVU, 22. 
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iibus aderant. Removebalor a lerra vitis quae ostende- 
bat se afferre uvas, et sub eam, ubi nascebatur uva, 
subjici^aniur , ne vindemia periret, circiter bipedales 
furcillde (i). Dominus vero ^mul ac viderat occipitium 
vindemiarum, furcillas omnes hibernatum in tecta 
reducebat, ut sine sumptu earum opera altero anno 
uti posset. Quae consuetudo in Italia fuisse videtur 
Reatinis. Alterum quoque genus erat adminiculorum 
sine jugo : nam defixis arundinilms eircummunitae 
vites ^ev statumina calamorum materiis ligatis in orbi- 
culos gyrosque flectebantur, et eas nomiulli characa- 
tas vocabant (2). 

V. 

De jugis jugatisque vitibus. AUigatoris labor. 

Sublimium autem vinearum pleraeque in Italia jugis 
imponebantur, appellabanturquejugatde. In jugis dis- 
tinguendde partes duae : una, per quam stat recta vi- 
nea, pedamentum dicitur ; altera vero, qude pedamento 
transversa jungitur, proprie YOCSitar jugum. 

Pedameniorum erant tria genera. Primum robustum, 
quod optimum solebat afferri in vineam e quercu, vo^ 
cabatur/7V//ca/ alterum, mmiue palus^e pertica quam 
maximedura, qno fieret diuturnius ; et tertium prioi*nm 
inopiae subsidio miltebatur arundineto.Viti stabiliendde 
melioremesse ridicam palo dicitColumella (3), etcum 

(1) GaU. « 592 millim. n 

(2) Conf. Varr., h 8; Colum., V, 4. 
{3)Colum., IV, 26. 
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eo consentira videtur Plinias qui de pedamei^ taKa 
verba facit : cc Pedamenta optima, aut ridic® e roboret^ 
oleaque : aut si non sint^ paJi e junipero etcuptresso^ 
Reliquorum generum sudes omnibus annis reciduQton 
Saluberrima in jugo arundo connexa fascicutisy durltl 
quinis annis (1). » Quae quidem Plinii verba saluberri^ 
mas etiam arundines probant; sed quia arundo debilig 
est, aliquot simul alligabant et demittebant in tuMoe 
fictiles (2) cum fiindo pertuso, quo facilius huinor aeU 
venticius (ransire posset. 

Jugorum quoque tres species : perticae, arundines, 
restes. Perticis usi fuiese vinitores videntur in FaleFoo; 
arundinibus in Arpino, restibus in Brundisino (3). Res- 
tes tamen rariores erant, et praesertim juga faciebant 
aut perticaB aut arundines : sed perticis fiebant juga 
firmiora minusque operosa. Arundines enim, ne debi- 
les essent, pluribus locis erant nectendde, et ut sequa* 
lis esset crassitudo toiius jugi, inter se conversis ca^ 
cuminibus vinciendae. Nam, ait Columella (4), « &i 
cacumina in unum competunt, imbecillitas ejus parUs 
gravata pondere jam maturum fructum prosternit, et 
canibus ferisque reddit obnoxium. » Itaque pluribus 
operis jugabantur istfle, et meliores esse perticas cen- 
sebant plerique. 

Jugo vites supra diximus aut pedaias simpUci aut 

(i) Plin., XVII, 22. 

(2) Hos tubulos cuspidrs appellat Varro. I, 8. 

(3) (c Jugum fit pertica, aut arundine, aut crine funiculove, 
ut in Hispania Brundisiique. » Plin., XVH, 21. 

(4)Colum.,IV, 17. 
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complaviatas qtiadniplici. Yiles simplicijugo impositffi 
porrigebaatur in ordioem quemcdnteriQm appelJabant, 
et illarum meiios erat vinum : nam ita dispositae, non 
ipsaB sibi obumbrabant, assiduoque sole coquebantur, 
et afQatum magis sentientes, celerius rorem dimitte- 
bant. Gompluvialae vero^ quse nomen istud a cavis 
sedium ctMuphiviis trahebant^ dividebantur in quater- 
nas (mrtes totidem jugis, copiosioreque vino frueban- 
tur;el vinorum copiam persaepe inquirentibusagiico- 
lis, compluvial^ c^teris anteponebantur. Altameiiy ut 
jugi modum eligt>renr, coeli et locorum naturam respi- 
ciebant : trrgidis enim in regionibus simpKces ordines 
instituebant, quo facilius insoldreiur humus peiflatum- 
que salubriorem haberet fructus; in locis vem ubi prae^ 
cipiUbus clivis velut pendens pturima prsesidia deside- 
rabat vitis, ne pluviarum aot procellarum incursu 
detraheretur, quadruptici jugo quasi quadrato agmine 
confirmabatur; et in calidis quoque siccisque locis iu 
quadratam partem porrigebatur ut prorepentes con* 
densatique pampini terram sitientem obumbrarent. 

Nec non et de positione jtigorum, quatenus a telture 
levanda sint^ certam raUonem habebant Romani. Hu- 
mitlimam censebant esse quatuor pedum, celsissimam 
septem, sed hanc vitandam praeserUm in noveHis se- 
mihibus : nec dubitabant quin vites tanto melioris sa- 
poris praeberent mustum, quanto in etlitioribus jugis 
imponebantur, sed justam esse vinearum altitu iinem 
pedum quinquedicebant(l). Ca^ierum iu hac quaestione 

(1) « Si cuncta competunt volo, justa est alUtudo vinese pe- 
dum quinque. » Golum., IV;^ 19, 
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respiciebatur quoque locorum nalura : Dam quo humi- 
dius erat coelum et solum^ eo alliora juga poQebantur, 
per quse minus putresceret fructus a terrasubmotus; at 
contra in agris acclivibus aestuque torrentibos h,umi^ 
liora probabantur. 

Yitis autem truncus non omnino propa pedamenta^ 
sed pedali spatio, ne radices aut premerentur aut vul* 
nerarentur , aique ut fossor ab omni parte semina cir- 
cumfoderet. In omni quoque agro diligenter obs^ra- 
bant ttt ridicis ab septentrione versus tegerentur vineae, 
et palos sic ponebant ut ad vitem protegendam frigo*^ 
rum et aquiionum exciperent ipsi violentiam. Cdete- 
rum haec omnia, quae ad pedamenta et juga pertinent, 
atligatoris erant. 

Aliigator igitur primis annis ita temperabat vitem». 
ut creEH^re maiiet quam parere. Oeinde, quum in 
quatuor ferme pedes supra terram elata fuisset, qua- 
tuor quoque brachiis illam componebat, quorum sin- 
gula speotarent derassati (1) jugi partes. Mox eam 
alligabat, ne penderet, et ut jugo sustineretur : aUi^- 
tionis autem haec cura. YiDCuium ponebat intar tertiam 
quartamque gemmam, quia sic coercelur impetusma- 
teriaB, densioresque citra pampini exsultant ; et cave- 
bat ne reiigaretur cacumen, quia dejecta pars^ aut 
praeligidA, fruotum dat^ dum id, quod citra est, jcnate- 
riem mittit. Sed vinculo vitem tantum conlinebaty nou 
arctabat, et id, ne stirpem suffocaret, eligebat moUe : 
junco, vimine, saiice, ulva et hacherba, quam Sicuii 
vocabant ampelodesmon (2), utebalur. 

(i) Decussatio litterse istius (X) formioD habet. 
(2) Conf. Plin., XVH, 22. 
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Sed j qaoque anno , per atiquot dies vincalis vinead 
Kberabat alligator, illasque sinebat, ut ifa dicam, ad 
quiescendum vagari. Nam, ail^ PHnius, « nihil^stin 
opere naturae, qqo non exemplo dierum noctiumque 
aliquas vices feriarum velit : ut veterina a jugo, et ca- 
nes a cufsu volulatio juvat , ita tum et vitium porrigi 
himbos(l). » Quam rem appellabant ^omaini prascipU 
tarevitem^ et hunc modum praecipitandi sequebantur 
plerique : nam liberatae vitis brachla dividebat m qua- 
tuor partes alligator, palmas deinde jugo superpositas 
deorsum curvabat moliiter atque libere, et palmitibus 
ita dependentibus non tantum nocere poterant quantum 
altigatis grandines aut pluviae. 

Rursus tamen, pfiusquam fructus mitescerent, ne 
ventis aut feris uvae vastarentur, religabantur vineae, 
cavebatque altigator ne, rursus eodem loco alligatae,. 
nimia vexatione secarentur (2). Curabat etiam juxla 
decumanam viam atque semitas, ne prsetereuntium in- 
cursus laederet uvas, flectendos intrinsecus palmites. 

VI. 

Quo modo conjungerentur vites et arbusta. 

Totam inspeximus rationem qua vitis ad jugum per-. 
duceretur : nunc ad arbusta veniendum. Haec antem ar-, 
btistorum ratio nonabomnibusRomanisprobatafuit,et 
inter eos qui de re rustica scripserunt, varia et contra- 

(1) Plin., XVn, 23. 

(3) c( Rnrsus alligentur alio loco : namqae orbitas vinculi 
sentiunt, vexatione non dubia. » Plin. , . 
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4M9oaverfttU€edltali8B Scrofa concesserat magniftque 
laudtbos celebraverat : habebantur tameu in iis rebus, 
qusB ad agros et arbores pertioentf aeque peritissimiSa- 
sera^ et Scrofa, post Catonem periiissimi. Oeterum 
Cotumella et Plinius consenserunt et in Italia vites cum 
arbustis conjungi possedixerunt; Plinius etiam his ver- 
bis non dubiis usos est : « Longo judicatur aBvo nobi- 
lia vjna non nisi in arbuslis gigni , et in his quoque 
landatiora summis, sicut uberiora imb : adeo excelsi- 
fate proficitur /^l); » et Columella : «c Non dubium 
quin vites tanlo melioris saporis praebeant musium, 
quanto in editiora juga consurgunt (2), » 

Yitem maxime videbanturalere nlmus, populus, fra* 
xinuSy et deinde ficus atque etiam olea, si non esset 
umbrosa ramis : nam frondem nec exiguam nec ni- 
miam esse volebant, quia nec amplum pabulum peco- 
ribus praebebat exigna, nec sole nutriri vineas permit- 
tebat niniia. A plerisque igitur repudiabalur populus, 
quaB raram neque idoneam frondem pecori praebebat; 
in locis asperis et montosis, quibus minus laetabatur 
ulmusy recte serebatur fraxinus quae, capris et ovi. 
bus gratissima, non bubus inutilis erat : sed ulmus 
quae variis generibus soli proveniens, et vitem commo* 
dissime patiebatur et dulcissimum bubus pabulum 
prsebebat, a plerisque praeferebatur, acYirgilius, quum 
de vitibus eiarbustis conjunctis loquitur, ulmos praeser- 
tim memorat. 

(4) PliD,, XVII, 23. 
(2) Colum,, IV, 19, 
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Qttid faciat Is&tas segetes^ quo sidere terram 
Yertere, MsBcenas» uimisqae adjungere vites 
Conveniat, qv» cura. . • 

(Georg., 1, 1.) (i) 

TWiinimin lwmji)L ^on miAaspeeies; ^lieum genw «M 
et veroii^tirm : Mhid Atkua aipoiMrtgi ^Ammr hMMl^ 
liea. AtimBm K&mm iamiiat (9):|ff;ifiar «m bmh 
itaa^ aed£ohaMHa Mi- i g dHiifa gs iispooimdis pari mi« 
laero TemaculaB et AUoias altemaudas esse putat. 

Ulmorum intervallum justum habebantur, si solum 
araretur, quadrageni pedos (3) in terga frontemque et 
in latpra viceni ; qunm baud araretur, viceni in omnes 
partes. Tum certa ratione eonserebantur, curabatque 
agricola in solo roscido nebulosoque ut earum rami ad 
orienlem et occidentem dirigerentur (4), quia meri- 
dianum solem sic speciabant palmaB et radios facitius 
accipiebanlarboresmedide quibus vitis applicaia et reli- 
gata innitebatu^. Deinde falce ramos formabat et insti** 
tuebat tabulat^. 

Quo nomine vocabantur rami truncique prominentes 
qui vel propius, in graciii solo, ferro compescebantur 

(1) ((Arbusta qui faciet^ plantas arborumdehis generibus 
ponat, si agro suppetit abundantia^ populo^ ulmo , fraxino in 
montaBis et asperis^ in quibus ulmus minus iseta est. » Pailad., 

ni,io. 

(2) « Prima Qmnium ulmus^ excepta propter nimiam fron* 
dem Alinia. i> Piin., XVII, 23. 

(3) Galiice (( ii" So^ sur 5» 926. » 

(4) a In solo roscido et nebuloso, rami arboris vitiferae in 
orientem et occidentem dirigantur, ut latera vacua solis ra- 
diis membra totius vitis ostendant. » Paltad.^ III, i3. 
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ut compesoeretar ipsa vitis, vel loi>giiis, in solo pin- 
gui, promittebantur, ut taxe vites difiundi possent. 
Pinguibus in locis octo pedes a terra sine ramo relin- 
quebat agricola, vel in arvo gracili seplem pedes (1): 
at supra hoc spatium arboris circuilum in tres partes 
dividebat, tribusque lateribus singulos ramos submitte- 
bat qui primo tabulato assignarentur. Tabulata autem 
infer se non minus temis pedibus aberant, et forma- 
bantur ulmorum rami ne alter sub alterius linea dirige- 
retur, quia demissum ex superiore palmitem inferior 
attrivisset germinantem. Ternis igitur pedibus superpo- 
sitis ramos iterum atque iternm submittebat agricola, 
et eadem ratione usque in cacumen ordinabat arbo- 
rem. 

Singulis arboribus denas ssepe adoutriebat vites, 
nunquam minus ternis : et has omnes, antequam om-* 
nino praevalesceret ulraus, conserebat. Nam ait Colu- 
mella : « Si teneram ulmum marilaveris, onus jam 
« non sufferet : si vetuslae vitem applicueris, conju- 
« gem necabit. Ita suppares esse aetate et viribus arbo- 
« res vitesque convenit. » At, ut consereret, scrobem 
faciebat tripedaneum, el in scrobe vilem ab arbore sua 
sesquipedali spatio separabal, ne vitis multum arbori 
subjecta illius incremento opprimeretur : « Vites, ait 
ille, in ultimo scrobe deponi oportet, materiasque ea^ 
rum per scrobem porrigi, deinde ad arborem erigi, at- 
que ab injuria pecoris caveis emuniri ; » neque dissi- 
milia legimus apud Plinium : « Serere tripedaneo 

(i) a Loco pingui ulmus a terra octo pedibus^ graeili vero 
septem sine ramo relinquenda.est, » Pallad, III, J3. 



Digitized byCjOOQlC 



-2d - 

crobe necessarium distantes inter sese arboremque 
singulis pedibus. » Ulmis autem nOn in omnibus locis 
eadem positione applicabantQr semina : quae locis iti 
praefervidis ad septentrionalem partem vertebat vini- 
tor^ in frigidis ad meridiemy in temperatis ad orientem 
aud occidentem, ue per totum diem vel umbram vel 
radios pateretur. 

Yitis sic constitut^ ima tabulata materiis frequenta- 
bant plerique^ facili culturdB et amplis fruclibus studen-^ 
tes : sed illam ad cacumen arboris promovebanl qul 
bonitatem vini magis quam abundantiam sequebantur, 
et id agebant ita lil plenioribus ramis plures palmites 
alium ab alio separatos imponerent. Atque etiam; quo 
magis conjungerentur viles et ulmi, tribus vinculis una 
religabantur: primum in crure arboris a terra quatuor 
pedibus distabat ; alterun) mediam vitem complecte-^ 
batur; tertium supremam partem capiebat; et quuin 
vitis praevalens in luxuriam evagaretur, quartum im^ 
ponebat imum alligator, quo nimias itlius.vires adime- 
ret. Sed ista onmia vincula quoque anno alligator re^ 
mittebat, omnesque viiieae, veluti jugatae de quibus 
supra di^imus, per aliquod tempus resolvebantur ne, 
seraper eodem loco alligatae, nimium laederentur. 

De altero genere arbusti, quod vocat rumpotinum^ 
verba facit Columella. « Vites, inquit ille, longis scro^ 
bibus deponantur, alque in ramos diducantur, novi 
traduces omnibus annis inter se ex arboribus proximis 
connectantur, et veteres decidantur. Si tradux traau- 
cem non contingit, media virga inter eas deligetur. 
Cum deittde fractus pondere urgebit, subjectis admi- 
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niculis sustineatur (1). » Hocauteai geuus arbusti GalK- 
cum erat, oou Ilalicum : itaque uou ad rem nosiratn 
omnino pertinet. Atque bsec de omnibus arbustis salis 
exposuimus. 

VII. 
De putatione. 

Alligatoris labore dicto^ <licendus edt putatoris labor. 
Qui quidem illum antecedit, sed quia viCes, ali?e ju- 
gand^e, alide cum arboribusconjungendfe, non eadem ra* 
tione putantur, prius exponere voluimus quid inter has 
omnes vineasinteresset, et nunc fociUusinteltigere licebit 
quo uuido putarentur jugatae, quo modo conjuuctae. 

Putandam esse vitem crediderunl ab initio Itomani, 
Postumiaque lege, ex imputata vite libari vina diis^ 
nefas statuit Numa, <c ratione excogitata, ait Plinius (2), 
ut putare cogerentur aratores , pigri circa pericula ar- 
busti. » Mox igilur cuncti vinearum putationem fece- 
runt taniumque d€ justo putationis illius tempore dis* 
senserunt. Eteuim bimc laborem, si mitisac lemperata 
coeli clementia permitteret, facta vindemia secundum 
idus octobris (3) auspicari plerisque placebat ^ ea tan- 
tum conditione ut praecessissent eequinoctiales pluvitB 
justamque maturitatem sarmeuta cepissent, et in idus 
februarias (4; hanc curam differre maiebant) si cqe^ 
status frig^dus et pruiuoays biem^ violeutialii deouu^ 

(1) Ck)lumi, V, 7. 

(2) Plin., XIV, I2i 

(3) Oallice « 15 octobre; n 

(4) In sextum diem differebant, id est, « 8 f(§vrieri » 
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imtU lllo&vero qui protiQusayiQdemip, ubi coeUtqpor 
iiidulgebai, putaiionein adoi iebanlur , damuabai Pti- 
ttiwSf quia, si saucias receuti medicina vites morderet 
quaedam hiemis ruminalio, certum erat gemmas earum 
frigore hebetari, plagasque findi, et cceli vitio exuri 
oculos lacryma distillante. « Nam^ ait ille, gelu fragiies 
fieri quis nes^ciat? Operarum ista compuiatio est in 
Idtifundiis, non legitima naturae fes(inatio(l). » Et hanq 
eausaid^ festinationis, quse dicitui* a Plinioy veram e^e 
fdtemur : nam in februarias idus bborem differre pote- 
ranl vinitores quibus erat exiguus po^ession^ modus^ 
c^eris vero rurisvastitaselectionem temporisnegabat, 
et, quia major erat vineaB vel arbusti modus, idibus 
etiam Jauuariis (2),quo tempore ftaaviunt frigora, vi« 
tes amputabauat. TantMm quidem valentissiroas et axi 
meridiano oppositas bic per brumam amputari posse 
eredebant, et curabant ne matutinis temporibus sau* 
darentur, quoniam prjuinis geticidiisque noclurnis ad* 
buc rigentes nmteriae ferrum reformidant : id vero non 
fecissent, si permisissetmodusagri. Sed quo majus erat 
vinetum, eo citius incipiendus erat labor, quoniam 
viatores irridebant putatori qui non totam perfecerat 
operam quum jam audiretur cucuUi cantus : quem 
usum memorant baec Horatii verba : 

• . . . » Durus 

ViiKlemiator et invictus, cui scepe viator 
Cessisset> magna compelians voce cucuUum (3). 

(1) Plin.> XVn, 22. 

(2) Gallice « 13 janvier. » 
{3)Hor., 5a/., 1,7, 2d-31. 
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G^tercim talem esse vioearam naturam dicebant^ 
ntquo maturiQs putentur aptis diebus, eoplus materida 
fuDciaQt, et quo serius^ eo fructum uberiorem (1)« 

Disseutiebaut quoque putatores de modo pulaudi. 
Erieiut qui vetareut vineam taugi proximo auno quam 
trauslata esset , neque ante LX mensem falce curari i 
tunc ad tres gemmas recidi. AUi et proximo quideitt 
anno recidebanl) sed ut temos quaternosve singulis 
annis adjicerent arliculos, quarto demum perducerent 
ad jugum. Quidam eliam, tertio anno, quo lougius 
evocarent palmites, illos excaecabant et ocuios aufere- 
bant supina fi»lce. Sed illos omnes damnatPlinius qui 
{Mrima putationis praecepta sic enumerat : « Utilior, in- 
quit^ consueludo pariendi, satiusque pampinos^ adju- 
gatae detergere^ usque quo placeat roborari eam. Qu^ 
quum excreverit, satis firma protinus in jugo collocari 
debebit. Temerarium est ante crassitudinem pollicarem 
viti imperare. Sequenti auno palmites serventur pro 
viribus mdtris singuli aut gemini. lidem et secuto, si 
cogel infirmitas, nutriantor: tertioque demum duo 
adjicianturf Nec sunt plures quaternis unquam permit- 
tendi. » 

H^c quidem de primis annis vinearum : deinde, 
quoque anno, certior habebatur putandi ratio. Yitem 
ad unam virgulam revocabat pulator, duas gemmas 
juxta terram relinquens. Nec putationem secundum 
articulum faciebat, ne reformidaret ociilus,sed medto 

(1) «Nec dubium quin sit horum vipgultorum natura talis, 
ut quanto maturius detonsa sint, plus materiae, quanto serius, 
plus fructus afferant. d Colum., IV^23. 
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fere internodio et falce obliqua, ne transversa cicatrice 
coelestis superincidens aqua contineretur. Plaga quo- 
que non juxta genimam, sed aliquanto superius fiebat, 
et avertebatur a genima propter lacrymam defluentem 
quae oculum c^caret et frondescere non paterelur. 
Quod si truncus sole aut pluviis aut noxiis animali- 
bus esset cavatus, purgabat quidquid eral mortuum, 
plagasque eas amnrca linebat et terra. Corticem etiam 
recisum et pendentem a vite tollebat , quae res raino- 
rem faecem reddere videbatur in vino. Nec non et mus- 
cum radebat ubicunque repertum, ac denique si macra 
vitis idoneos palmites non haberet , ad terram recide* 
bat eam ut elicerentur novi. 

Caeterum, quum opus obiret putator, tria, ex qui- 
bus unum omissum attulisset domino dispendia vel 
maxima, praecipue custodiebat. Quorum primum erat 
ut attente fructui consuleret, alterum, ut in annum 
sequentem laetas jam hinc eligeret materias, ac terlium, 
ut longam slirpi perennitatem acquireret. Quum autem 
in quatuor partes divideretur jugata vitis, totidem coeli 
regiones aspiciens, variam postulabant rationem qua- 
tuor illae declinationes quae contrarias inter se quali- 
tates habebant. Itaque per meridiem palmites submit- 
tebat plures, ne ante maturitatem inarescerent fructus 
aut nimium aestivo fervore laborarel vinea. E conlra- 
rio, in parte septenlrionali, plagae paucissimae fiebant, 
et unam infra materiam, jugo proximam, custos unus 
submiltebatur qui vitem mox in annum renovaret. 
Aliis vero in partibas materiarum modum dictabat et 
soli et ipsius stirpis natura. 

3 
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Jam quidem supra diximus quo modo putarentur 
arbores in quitms collocabatur vitis. Yitis autem illius, 
qudB cum arbustis conjungi solebat, putandae talis erat 
ratio, uteam, qoam exposuimus, servaret formam. 
Prima ejus materia ad secundam yel tertiam gemmam 
praecidebatur; deinde singuUs annis aliquid per ramos 
ulmi crescere subinde patiebatur putator, unam mate- 
riam semper ad cacumen dirigens. Curabat ut semper 
vetera sarmenta , quibus proximo anno fructus pepen- 
derat, omnia recideret, et, circumcisis capreolis ra» 
mulisqueinutilibus, dimitteret nova (1). Agebatetiam 
m nimium spissa vitis esset in arbcMre. 

VIIL 
Quo mado fieret pampinatio. 

Putalionem sequebatur pampinatio, frondatorque 
vocabalur qui operam istam perficiebat. Frondator 
tantum opportunam esse , quum teneri rami digitis 
stringentibus facillime creparent et tactu vel levissimo 
dejicerentur, pampinationem credebat, ne vehemen- 
liores jam palmiles aut majore nisu convelli aut falce 
deputari deberent. Duplex quidem fieri poterat : pam- 
pinatio verna ab idibus maiis (2) intra dies decem, 
antequam florem vitis ostenderet, incipiebat ; sed de 
altera variabant sententiae , aliqui, quum vinea deflo* 

(i) Talia Plinius : a De cetero^ inquit, putatione onini fla- 
^ella quae proxime tulerunt recidantur : nova circumcisis uti- 
dique capreolis spargantur in tabulatis. » XVII, 23. — Conf. 
Palladium^ ni, 13. 

(2) Gallice a 15 maL t 
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ruisset, pampinandam pulabant, et alii sub ipsa roa- 
turitate. Quam duplioem non damnat Golumella : 
cc Tempus, inquity pampinationis ante, quam florem 
vitis ostendat, maxime eligendum est : sed et poslea 
licet eamdem repetere (1). »Plinius vero de his omnino 
probat Catonem qui praebet unum hoc praeceplum : 
« Ubi vinea frondere coeperit, pampinato (2). » 

Ymeasquae cumarboribus conjungebantur nonpam*^ 
pinare(3) solebant Romani^ sed vitibus caeteris hanc cu-* 
ram etiam magis quam putationem consulere dicebant, 
et id non inscite facere plurimum reierre ; ea enim me* 
dicina sequentis anni expeditiorem putationem fieri, 
et materias quae fructus habent melius convalescere, et 
uvas commodius insolatas percoqui (4). Caeterum non 
eamdem in omnibus tocis rationem sequebantur fron- 
datoreSy pampinandique modus is erat : opacis quidem 
in locis et humidis vites per aestatem nudabant, detra- 
hebantque folia palmitibus ne situ putresceret fructus : 
at in sicco et agro calido palmitibus uvas contegebant, 
•et advectis eliam frondibus aut stramentis, si parum 
pampinosa vitis esset, fructus muniebant. Sic narral 
Columella patruum suum , diligentissimum agricolam , 
sub ortu Caniculae palmeis tegetibus vineas adumbrare, 
quoniam plerumque dicti sideris tempore quaedam re^ 

(1) Colum., IV, 28. 

(2) Ctonf. Pallad., VI, in Wtaio, tit. 2. 

(3) « Pampinari ea non est raoris : et hoc compendium ope-» 
rse. » Plin. 

(4) « Hsec res uvas efficit pinguiores, et maturitati consulit 
solis admissu; » Pallad.j VI, 2. 
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giones sic infestantur Euro, ut, nisi tegminibus vites 
opacenlur, velut halitu flammeo fruclus uratur(l). 

IX. 

I)e reliquo cultu quipertinet ad terram. 

Sunt et alia qude ad vitem et simul ad terram, qua 
vilis circumdatur, pertinent , ablaqueandi fodiendique 
ratio. Quum enim in eo essent frigora ut invaderent, 
ablaqueandam esse vineam dicebatur, et hoc opere 
adapertas oslendebat aestivas radiculas prudens agri* 
cola, ut eas deinde ferro deciderel. Nam si convales- 
cerenl istae, inferiores deficerent, summaque parte vinea 
radices ageret quas frigus et calor nimium infestarent. 
Quarequidquid intra sesquipedem (2), natum erat reci- 
debat, cavebatque simul ne juxla Iruncum boc faceret. 
Radiculis ita prsecisis, per hiemem placidam patens 
vitis relinquebatur : sin tristior esset regio, ante idus 
decembris (3), coaequandum erat solum, atque etiam si 
suspicerentur praegelida frigora , radicibus, antequam 
vitem adobrueret agricola, aliquid fiml aut veteris 
urinae senos sextarios (4) superfundebat. Sic igitur 
primo quinquennio, dum vitis convalesceret, omni- 
bus autumnis ablaqueabatur : sed ubi truncus adole- 

(1) Conf. Colum., IV, 7, 8, 27, 28; V, 5. Plin., XVll, 22, 
23. Pallad., VI, 2. Serv. in Virg., Egl,l, v. 57: 

<( Hinc alta sub rupe canet frondator ad auras. » 

(2) Gallice « 444 millim. » 

(3) Id. a 13 d^cembre. » 

(4) Id. (( 3 litres 252. d 
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verat, non (am celeriler radiculae nascebantur, et fere 
triennip vinitoreshoc opus inlermittebant, 

Fodiebantur vero vineta , singulis annis et persaepe; 
crebris enim fossionibus et pulverationibus fructum 
uberiorem fieri credebant Romani. Praeclari ante Colu- 
mellam rusticarum rerum magistri tres fossuras jusse- 
runt: a Potest videri, ait Graecinus, satis esse con- 
stitutam vineam ter fodere ; » et Gelsus quoque et 
Alticus consenserunt tres esse motus in vite naturales : 
unum, quo germinet; alterum, quo floreat; tertium^ 
quo maturescat; atque hos motus fossionibus conci- 
tandos esse, quia natura quod vult non satis efScit 
nisi eam labore cum studiojuverimus. Sed crebriores 
eliam fossuras fieri voluerunt alii, et quidam aestate 
tota post singulos rores confodi jusserunt vineam. 
Quos non omnino damnat Golumella : nam creberrime 
illam confodi patitur, sed ea conditione tantum, 
ne palmis incientibus progemmanlibusque fossor in 
agrum immissus magnam partem vindemiae decutiat. 
Nec dissentit Virgilius qui ter et quater et aeternum 
fodiendum esse praedicat : 

Est etiam ille labor curandis vitibus alter^ 
Cui nunquam exhausti satis est : namque omne quotannis 
Terque quaterque solum scindendum, giebaque versis 
iEternum frangenda bidentibus... (i) 

Denique Plinius de hac quaestione vehementer am- 
bigi faletur, et multorum opiniones memorans nil 
ipse praecipit. Quibus tamen ex variis opinionibus ei 

(\) Virg. Cweorg., II, 396-398. 
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ex omnibtts rebus quas scipra jamjam diximus apparet 
continuum fuisse laborem agileolarum et inter annos 
intermissionem operis fere nullam : 

...Redit agricolis labor actus in orbem^ 
Atque in se sua per vestigia volvitur annus : 
£t jam olim seras posuit quum vinea frondes, 
Frigidus et silvis aquilo decussit honorem, 
Jam tum acer curas venientem extendit in annum 
Rusticus... (i) 

Sic in vinetis fere semper laborandum erat, et olium 
vel brevissimum afferebant nonae decembres (2), quo 
tempore colebalur Faunus celebrabanturque Faunalia. 
Tum vero per aliquot dies agricolse quiescebant , et 
saitu cantuque gaudentes , nou dei prdeclaras laudes 
ignorabaat. Quae gaudia j in carmine ad Faunum ^ 
his verbis memorat Horatius(3) : 

Ludit herboso pecus omne campo, 
Quum tibi nonfie redeunt decembres... 
Spargit agrestes tibi silva frondes; 
Gaudet invisam pepulisse fossor 
Ter pede terram <4). 

(1) Virg. Georg.y II, 400-405. 

^2) Galliee « 5 d6cembre. if 

(3)0d.^III, xvin, v. 9-16. 

(4) De his quae Faunalia vocabantur verba fedt Anthon, 
grjBcarum latinarumque litf erarum professor in gymnasio Co- 
lumbiae : a Faunus had two festivals : oneon the nones of de- 
cember, after all the produce of the year had been stored away, 
and when the god was invoked to proteet it^ and to give healtb 
and fecundity to thellocks and herds; and another in the 
beginning of the spring, when the same doily was propitia- 
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Quibus modis vmeus sererent Romani: 
De seminariis et viliariis. 

Quam colendae vitis rationem secuti fueriut Romaai, 
totam hactenus exponere voluimus; sed non solum 
colendae sunt vites quas habet in vineto rusticus, 
debet etiam inannos sequenles curas extendere, et 
novae semper , ne pereat vinetum , procreandae sunt 
vineae. Jam igitur de illa re perpauca dicere debemus: 
nam Romani maximo labore et studio curabant ut 
novas ex matribus traberent , operamque dabant ne 
deficerent arbusta aut juga quibus imponebantur vi- 
tes : ita vinitoribus erant et seminaria et vitiaria quae 
vinetis res omnes maxime necessarias suppeditarent. 

Agricolis qui frequens et dispositum arbustum pa- 
ribus spatiis fructuosumque habere voiebant perutiUa 
sane seminaria : quibus enim paratis, faciilime cave- 
bant ne emortuis arboribus raresceret ager, quia 
primam quamque senio aut tempestate afflictam sub- 
movere poterant novellamque sobolem in vicem 
substituere. Uimorum autem seminaria praecipue pa- 
rabant , et ha3c erat paratio : pingui solo et modice 
humido terram bipalio pastinabant, vernoque tempore 
diligenter occatam et resolutam in areas compone- 

ied by sacFifices, that he might preserve and foster the grain 
Gommitted to the earth. This second celebration took place 
on tbe ides of february. d Works of Horace , with eDglish 
notes, critical and explanatory, with excursions relative to 
the wines and vineyards of the ancients. New York, 185^. 
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bant; areis deinde sameram injiciebaDt, et ubi pro- 
repseranl plantae, manibus herbas carpebant leviter 
et curiose, ne breves adhuculmorum radiculae con-» 
vellerentur; atque ob eamdem causam^ ne noxam 
caperent semina, si ab illis qui runcaturi erant pro- 
culcarentur, ita anguste componebant areas ut medias 
partes facile manu contingerent. Ubi vero jam ulmus 
erat idonea translationi , ex. autumno usque in ver* 
num tempus recte seri videbatur (i). 

Pedaminum quoque jugorumque et viminum prospi- 
ciendorum certam habebant rationem. Salicum vimi- 
naiium singula jugera sufficere dicebant quinis et vige- 
nis jugeribus (2) ligandae vinedBy arundineti singula 
jugera vigenis (3) jugandis, et castaneli jugerum toti- 
dem palandis, quot arundineti jugandis. Quare salices 
viminales atque arundineta vel silvas e castaneis con- 
sitas prius faciebant quam haberent vineta, et hdec 
omnia quasi quasdam dotes vineis ante praepara- 
bant. Quibus enim , ait Columella , « si deficitur agri- 
cola^ causam faciendi vineta non habet, cum omnia, 

(1) Varro seminaria paranda dicit : « Hsec ubi domo nas- 
cuntur, vinea non metuit sumptum. j» De Re rust., I, 8. Ea- 
dem legimus et apud Columellam et apud Plioium^ sed dis- 
sentit Palladius : a Haec Columella dicit seminario debere 
nutriri. Mihi videtur, quod nulla provincia est^ quse non ex his 
quamcunque sponte producat, plantas etiam majores de lo- 
cis quibuscunque translatas^ vel eorum generum truncos ra- 
dicatos, hoc tempore circa sorobem vitis oportere constitui. n 
De Re rust., III, 10. 

(2) Gall. a 6 hectares 42 ares 10 cent. » 

(3) Id. a 5 hectares 15 ares 68 cent. d 
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quae sont Mcessaria» extra rundum quaerenda sint. » 
Quibus vero pr^eparatis et in fundo conslilutis, 
vitiaria faciebant. Mediocris et modice &jccus ager vi* 
tiario vidi^atur aptissimQs; nam ex deteriore lerra 
potius in meliorem quam ex meliore in deleriorem 
transferebant, et quoniam in confinio boni malique 
ponilur mediocritas, non magnam differenliam sen-^ 
tiebant semina quae tali modo transferebantur. Hinc 
etiam praeceptum illud Yirgilii, qui vitiarii vinetique 
naturam eamdem esse vult : 

Ante locum similem exquirunt^ ubi prima par6tur 
Arboribus seges, et quo mox digesta feratur, 
Mutatam ignorent subito ne semina matrem (1). 

Nec tantum soli naturam sed cceli positionem obser- 
vabat vinilor, el onmes vineas, priusquam Iranslatae 
fuissent, rubrica notabat, ut in vineto easdem coeli 
partes aspicerent quas in vitiario conspexerant : alio- 
quin frigore vel calore laboravissent ab iis partibus, 
quas praeter consuetudinem sub alio tractu expositas 
habuerant. Quod etiam non Yirgilium fugit, nam su- 
periori praecopto prolinus talia subjicit : 

Quin etiam coeli regionem in cortice signant, 
Ut, quo quaeque modo steterit^ qua parte calores 
Austrinos tulerit, quae terga obverterit axi, 
Eestituant : adeo in teneris consuescere multum est (i)I 

Ager, quem putabant aptum esse vitiario, bipalio prius 
subigebatur ; tum ia duos pedes et semissem converte- 

(1) Virg. Georg., H, 265-267. 

(2) Virg.Gcorjr., 11,268271. 
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bator humQs, ac deiDde brevissimo spatio difttdntia 
inter se sarmenta deponebaDtiir. Persffipe tripedaaeis 
relictis spatiis, ia singulis ordinilms qui ducenos qua« 
dragenos pedes obtinebant^ octogenos malleolos ple* 
rique pangebant, atque ila per totum jugerum erant 
seminum miUia tria et ducentaO)* Gaeterumhaec om- 
nia semina, quae vitiario continebantur, ab ipsis vine^ 
vinitor trahebat : nam nihil serebatur nisi amputattim 
in sarmentOy et amputabantur inutilia qu^ anno pro- 
ximo tulerant fructum. Maltoolus autem cognominatus 
erat similitudinis causa, quod in ea parte, qua ded- 
debatur ex vetere sarmento^ prominens ulrinque mal- 
lei speciem praebebat : postea cum sua calce tantum 
avulsum fuerat alterum genus^ et tertium etiam expe- 
ditius sine calce^ sagitta nomine; ^ sagittas serere 
minus utiie videbatur quoniam iu transfereudo facile 
rumpi solebant. Ex fecundissima stirpe malleoli lege- 
bantur, densitasque gemmarum fertilitatis indicium 
erat : quinque sexve nodos habebant, nec serebaptur 
pedali breviores longitudine. 

Agricola qui malleolos serebat, ne semina exares- 
cerent, immodicum ventum solemque vitabat, et cura- 
bat ut placidis diebus ac tepidis id faceret, aut radios et 
afflatus objectu vestis et cujusiibet deusi tegminis ar- 
cebat. Eodemque die^xquo deputabat, illos statim se- 
rebat, aut si multo postea serere necesse esset, cus- 
todiebatobruloSy ne exlra lerram positi aestu vel fri- 
goribus hebetarentur, vel etiam, si diutius in sicco 

(1) Colum., III, 5. 
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fuissent, m aqoa per aliquot dies, priusqQftBi serered- 
tur, revirescere sinebat. 

Refertur alius transferendaB vitis ex arbusto modas ; 
fiebat ex vimine parva corbicula, quae^ad krborem coi 
Vilis inhaBrebat ferebatur, et fundi in media parte per- 
tundebatur, quo sarmenti virgam posset admittere. 
Itaque sarmentum inducebat vinitor, ipsamque eorbi- 
culam ex aliqua arboris parte suspensam terra r^le- 
bat ut Itlud includlsret , et, exacto temporis annut spa- 
tio, quum sarmentum radices intus creavisset, illud sub 
fundo corbis incidebat , atque tma cum corbe portabat 
ad tocum quem vltibus arbuslivis destinaverat implere. 
Hsec quidem propaginatio nonnunquam aliter tieri pote- 
rat, deflexa vite vel palmite juxta suam arborem : tum in 
terra gemmae quatudr obruebantur ad radicem capien- 
dam, extraque in capite binae relinquebantur ; primum 
post annum propaginem incidebat agricola ad medui- 
iam, ut paulatim radicibus suis adsuesceret; et lertio 
anno totam abscindebat. Sed propagines in ipso arbo- 
rum tabulato magis probabaut pterique, quoniam ilias 
a pecore tu^lur altitudo nec opuserant istae sepes de 
quibus Yirgilius dixit : 

Texendse sepes eiiam^ et pecus omne tenendum, 
PrsBdpue dum frons tenera imprudensque laborum : 
Cui super indignas Jiiiemes solemttue potentem^ 
Silve$tres uri assidue capreseque scquaces 
Illudunt, pascuntur oves avidaeque Juvencae (1). 

Erat et genus serendi vites, quod uvas tales creabat, 
in quibus varii generis ac saporis cqlorisquereperieban- 
(1) Virg. Georg.y II, 370-374. 
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Uif aoini. Quatuor diversi generis malleolos in parte 
luxuriosacolligabat vinitorvinculo vebementi, d^nde in 
tubulum fictilem vel cornu ar^teinserebat et eos obrue- 
bat biais eminentibus gemmis : paulatim inter se qua- 
toor cobaerebant, el, post biennium aut triennium facta 
jam unitate, tubulo fraclo, radix libere capiebat vires 
et uvae nascebantur quales dixirous (1). Uvas etiam 
eim vinaoeis habebant Romani , et hoc ralione tali fie- 
bat : maUeolum scindebant ita , ne gemmee laederen* 
tur, medullaque erasa, in se compositum colligabant : 
tum demum serebant in terra fimo mixta, et quum 
caules agere coepisset, seepius refodiebant* Sic taies 
uvas siue vinaceis creari GolumeUa promittit, nec 
Plinius opinionem iUius damnat : quam quoque Palla- 
dius refert, miram probati<Hiis causam affere^s : « Est 
pulchra species uvse, ail iUoy quae granis interioribus 
caret. Hinc efficitur, ut summa jucunditate sine impe- 
dimento sorberi possit , velut unum omnium corpus 
uvarum (2). » Sed iste modus serendae vitis omnino 
^uxuriosus esse videbatur, et iUum tantum sequehan- 
tur oliosi quibus res novae semper inquirendaB. 

XI. 

/)e insitione. 

Insitionis autem opera non erat luxuriosa, nec illam 
tacere possunius : nam de hac quaestione praecepta 

(\) « Postea fistula fracta radixlibere capit vires, uvaquc 
fert omnium corporum suorum acinos. » Plin. Conf. Colum. 
de Arbor., 9. 

(2) Pallad., IV, 29. 
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permulta dederunt SGriptores Romani. Inserendi qui- 
dem lempus Julius Alticus tradiderel ex calendis no* 
veiubrihus in calendas junias; sed Cotumellat frigo- 
ris asperitatem timens, meiiora praecepit. Jussit enim 
inserere vitem tepenlibus jam diebus post hiemem , 
qoam gemmamet corticem natura movetnec frigus in- 
gruens metuere potest aut surcuk) insito aut fissurae 
plaga : feslinantibusque permisithancoperam autumno 
faeere quia vern® qualitatis non dissimilis est autumni 
qualitas. Igitur qui ver probabant, ab ^squinoctio sta- 
tim admittebant agricolae, praBdicanles germina par- 
turire et ideo fadles corticum esse complexus : qui 
contra prasferebafit autumnum , ab Arcturi oriu, prse- 
dicabantque non germinatione protinus auferri Vires, 
at germina, radicibus quibusdam captis, ad ver parata 
venire. 

Ubi generosos maturissimosque malleolos elegerant, 
diem quoque placidum et tepidum eligebant : tum in- 
serebant vitem vel recisam vel perforatam terebra. 
Quum reciderent vitem, temperabatur ita surculus ut 
coagmentaret fissnram, et sub ea fissura desiderabatur 
nodus qui non rimam ultra procedere pateretur : fiebal 
autem redsio plerumque supra terram, nonnunquam 
et infra. Sed quum insitio fieret per terebrationem, 
ex vicina vite palmitem velut traducem attrahebant et 
per foramen transmittebant : postea ubi conjunctus 
erat, illum recidebant a matre, insilamque vitem ob- 
truncabanl usque ad surculum receplum. Sed si tra- 
ducis Jllius non erat facultas , electum aptabant slricte 
foramini sarmentum , foris una aut duabus gemmis 
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relictis : tonc argilla et musco locns diligenter operie- 
batur, resecta vinea surculis alienigenis serviebat tola, 
6t paulo post novas frondes novaque poma mirabatur r 

Deinde feraces 

PlanlaB immittuntur : nec longum tempus et ingens 
Exiit ad coeium ramis feltcibus arbos, 
Sfiraluicpie nom frondes et non sua poma (i). 

Taiibas modis vioeas serentes et inserentes Romani 
vineta constituebant constitQtaqi» servabant : et quo- 
niam de tota ratione, quam in vitibus et eotendis et 
constituendis illi secuti fuerint, disseruimus , nunc ad 
vindemiam et ad vina veniendum. 

(1) GeoTff., II, 79-82. Conf. Pallad., UI, 17. 
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PARS POSTERIOR. 



DE YINIS. 



Quo tempot^ isindemiam faciendam esse 
putaverint. 

Uvaram mataritatem alii aliter interpretati sunt, nec 
tinam tantum apud Romanos sententiam de justo tem* 
pore vindemiarum reperimus. Censebant enini alii fa- 
ciendam esse vindemiam , ubi partem aliquam uvarum 
virescentem viderant ; alii, quum colorati et perlucidi 
jam frnctus essent ; quidam ttsque ad hoc tempus quo 
pampini ac folia decidunt, otiosi manere volebant; et 
nonnulli gustu maturitalem explorare tentabant. Sed 
omnibus his rebus fieri poterat ut vinitores in errorem 
ducerentur : nam sgepius uvae, quae non matui^ae sunt, 
propter intemperiem solis aut colorat8& fiunt, aut pam- 
pinis atque foliis carent, et gustus ipse non certus est, 
quoniam quibusdam uvis inest austeritas tanta ut dul- 
ces nunquamesse videantur. Itaquenon talibus indiciis 
vindemise matnritatem cognoscebantoplimi; sed^quia 
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colorem ullam nulla res vinaceis afferre potest nisi na- 
turae maturilas, expressa in uva si Ti^ca vel fere nigra 
vinacea reperirent, tempestivum esse laborem crede- 
bant. Quam Golumella rationem praecipue his verbis 
praecipit : « Naturalis maturitas est, si cum expresseris 
viDacea, quaeaciniscelanlur, jam infuscata, etnonnuUa 
propemodum njgra fuerint; »eteadem apud Palladium 
iisdem fere verbis legimus : a Matnritatem vindemise 
cognoscimus hoc genere : si expressa uva, vinacia quae 
in acinis celantur ( hoc est grana) , sint fusca et non- 
nuila propemodum nigra : quam rem naluralis matuii- 
tas facit (1). » 

II. 

Qu8B ante vitulemiam praeparanda. 

Sed antequam hanc maturilatem exploratam haberet 
vinitor et fruclum cogere inciperet, superiore mense 
multa erant praeparanda. Tum decemmodias et trimo- 
dias, quae per hiemem fabricalae fuerant^ in ordine 
pouebat , et fisceilas jamdudum textas picabat. Funi* 
culi quoque fiscellis, loraque trimodiis aptabantur, et 
falculae unguesque ferrei exacuebantur quam plurimi, 

(1) Pallad., X, 11. 

a Leges, ait Piinius, ita se habent : uvam calidam ne legito, 
hoc est, in ejus siccitate^ ac nlsi imber intervenerit. Hanc ne 
legito rorulentam, hoc est, si ros nocturnus fuerit^ nec priu$ 
quam sole discutiatur. Vindemiare incipito, quum ad palmi- 
tem pampinus procumbere caeperit, aut quum exemplo acino 
ex densilate inlervallum non compleri apparuerit^ acinum 
non augeri. » Plin., XVIII, 31. 
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ne uvas destringerel ipsa manus vindemiatoris. Gellas 
omni slercore liberabat, et illas myrrha saepius etiam 
suffiendasesse pnBceptum a Plinio (ll.TorcuIaria vero 
et fora diligenter emundabat lavabatque, et cavebat ne 
deficerent ligna quibus defrutum et sapam decoque- 
ret. Tum etiam sal et odoramenta, quibus condiri vina 
sdebant, muUo ante reponebantur. Sed doliis et seriis 
caeterisque vasis maximam operam dabat, et quum 
essent illorum duo genera, alia quae demergebantur 
hfnrni) alia quae stabant supra terram, non uno et eo- 
dem modo picabantur omnia. Nam ea quaa demerge- 
bantur fundum multo angustiorem habebant, nec tam 
facile quam ea quae slabant curabantur. Hsec enim 
tantum in labra convertebat vinitor, subjectisque lapi- 
dibus suspendebat, et igne incenso calorem vehemen- 
tem usque ad fundum celeriter inducebat : picem deiude 
ferventem versabat, doliique in terram demissiomnes 
partes volutando linebat. Illa vero, quibus erat angus- 
tior funduS) quia non sinebanttam celeriter induci ca« 
lorem atque picem, ferreis lampadibus ardentibus cale- 
fiebant et poslea rutabulo alque scopula picabantur. 
Sed iste iabor die placido fiebat ne calefacta vasa su- 
bito ventorum flatu rumperentur. 

Igitur pice nunquam carebant vinitoi*es^ brutiamque 
picem maximi facere solebant, non dubilantes, ut ait 
Columella, « quin si quinta pars picis brutiae in uni- 
versam cocturam adjiceretur, utilissimum esset omni 
vindemiae. » Caeterum in doliis picandis bic modus 
erai, ut dolium ducentorum congiorum duodecim libris 

(1) Plin., XIV, 21. 

4 
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picarentur (1). Picis quoque dulcedinem explorabanl 
guslUy ne illius amaritudine vina vitiarentur, atque 
etiam diligentissimi in decem picis libras unam optimdB 
cerae libram injiciebant, quae odori saporique profice- 
ret, et picem lenitate permulcens, frigoribus eam non 
pateretur dissilire. 

Deinde, quum calefacia) picata et diligenter, ne jam 
humorem ullum baberent, siccata fuissent intus dolia, 
perfundebantur in externa parle vel aqua salsa, vel 
marina, si vicinum esset mare; tum cinere sarmenti 
adspergi, vel argilla, et abstersa myrrha snf&ri sole- 
bant(2). 

Haec autem omnia quaB ad vasa, dolia, fiscellas perti- 
nebant non tantum a viris sed etiam a mulieribus cu- 
rabantur : nam vindemise futurse cura non villicum a 
csBtera ruris cultura tolum avertere debebat, et conjugi 
conjux nimiis in his laboribus auxilium utile dabat. 
Itaque Columelja, quura priore Iibro, qui inscribitur 
vilUcus^ jam verba fecisset de rebus ad vindemiarn 
praeparandis, non tamen alienum esse putavit eliam 
villicae de iisdem praecipere ut inlelligeret a se curanda 
quaecunique sub tecto administrantur circa vindemiam. 

Denique, quum orania essent parata tempestiva- 
que judicarelur maturitas, conducebat agricola vin- 

(1) « Sunt autem, ait Columella, satis sesquicullearibus do- 
liis picis dura^ pondo vicena quina. » XII, 18. Sesquicullearia 
gallice : «780 litr. 369; » vicenaquina galh « 8 kilogr. 158; » 
atque hinc picis « 1 kilogFi » satis erat dolio continenti 
« 95 lit. » 

(2)Piin., XIV, 21. 
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demiatores qui, pretio diclo, laborem efficerent*. Pre- 
lio eliam persaepe quaedam condiliones addebantur, in- 
ter quas unam praecipue miramur : nam haec erat ul 
vindemiator auctoratus rogum ac lumulum excipe- 

ret (1). 

III. 
De vindemia. 

Quo benignius faverent dii yindemiae, ab initio labo- 
ris sacrificium iastitui solebat; tum sacerdotes non- 
nulli veniebant in vineta, et ovem Jovi mulctabant : 
sed antequam victimae subjiceretur ignis, uvas aliquas 
premebant et duclum ex illis liquorem ofTerebant deo. 
Quae quidem sacrificia vocabantur Rustica Vinaliai^). 

Nec mora, jussa dabat vinitor a quo genere uva- 
rum et a quo loco vineti vindemiatores inciperent le- 
gere. Nam et praecox uva et nigra prior coqui diceba- 
Ittr et ob hanc causam prior erat legenda \ pars quoque 
arb^sti et vinese quae facilius calorem radiosque solis 
acceperat prius legi debebat. Igitur prudens ille vini- 
lor qui genera per horlos separaverat vinearumque 
differentias servaverat pro situ et positione locorum, 
non exiguam sequebatur utilitatem, quod et laborem 
vindemiae minorem patiebatur et sumptum. Quibus 
enim rebus consideratis^ « ut que^que maturescere in- 

(!) Plinius (XIV, 1) refert hanc coiiditionem cujus causam 
fuisse putamus altitudinem arborum in quas non sine peri- 
culo vindemiatores ascendere poterant. 

(2) Varr. Ling. lai.y VIj 16^ 20; Fest; v. Rusdca. 
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cipiunt, ait Columella, tempestive leguntur, et quse 
Dondum matorilatem ceperunt uvae, 8ine dispendio 
difTeruntur. Nec pariter vietus atque tempeslivus fruc- 
tus praecipitat vindemiam, cogitque plures operas 
quantocunque pretio conducere (I). » 

Jubente domino, protinus in has partes quae matu- 
riores uvas continebant, proficiscebantur vindemiato- 
reSy falculis armati ferreisque illis unguibus de quibus 
supra diximus. Illis autem prsBerant antistites qui ob- 
servarent opus, et consilia caeteris darent, et caverent 
ne furi locus daretur partem fructuum intercipiendi. 
Tum alii jugatas inter vitea intrare, alii in arbores 
conscendere : undique festinant omnes, ei incumbunt 
labori, et medio in labore cachinnos et risus et cantos 
misceri sinunt. Quantus undique concursus! Quam 
mira assiduitas! Quot et quanti clamores! Qoanta fit 
IdBtitial Ldetanlur ipsi qui laborant, magis et laetatur 
dominus qui futura dolia jam in animo considerat, 
simul etamiciquos ad vindemiam invitavit (2), quibus- 
que primas el optimas uvas offerri jubet (3j ne oculi 
tantum vana imagine gaudeant. 

Vindemiatores uvas falculis semper decerpere debe- 
bant, ne manu destricti et dispersi dilaberenlur in terram 
acini, decerptasque in fisceUis deponebant (4) : deinde fu- 
niculorum gratia ()uos fisceilis aplaverat vinitor, summis 

(1) Ck)Ium., III, 21. 

(2) « Ad vindemiam amicos vocare solebant Romani. » Lam- 
prid. Heliog,, H ; Aul. Gell., XX, 8. 

(3) « Uvas edendas armcis dabant. » Varr. R. i?., I, 54«. 

(4) a Quali vindemiatorii. » Digest., XXXUI^ tit. vii, leg. 8. 
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ex arboribus facillime descendebanl uvae quae in trimo* 
dias et decemmodias (1) transferebantur, ut fiscellasrur- 
susad se retraherent illi qui decerpebant. Quum autem 
fructibus replelae fuissenl trimodide vel decemmodise, 
ex vinetis illas efferebant servi in villam, ubi seu calcari 
seu servari jam uvas jubebat dominus. Nam in vinde- 
mia diligentius uva non solum legebatur adbibendum, 
sed ad edendum : et quoniam de omnibus rebus quse 
ad vineas et vinearum fructus pertinent sermone con- 
tinuo verba facere decrevimus , non solum uvas qui- 
bus fiebat vinum sed etiam illas quae servabantur de- 
scribere debemus. 

IV. 

Quibus modis per hiemem servarentur mse. 

Vineta quidem non habere solebant Romani quae 
tota ad escam instituerentur, nisi quum tam suburba- 
nus esset ager, ut ratio postularet fructum inconditum 
mercantibus velut pomum vendere. Sed persaepe, an- 
tequam fierent vina, plerique vinitores curabant ut 
servanda superesset pars aliqua fructuum : nec so- 
lum uvas quae jucundo sapore, verum etiam illas quae 
specie commendari possent, ad hunc usum eligebant. 
Illarum aulem genera praecipua videbantur esse, du" 
racinae albae nigraeque, et buniasti (2) tolidem colori- 

(i) (cQuali exceptorii in quibus uvsb comportantur. » Dig.,t6. 
Alveos vocat Cato, /?. /?. 11; etlintres Servius in Georg, I, 
V. 262. Conf. Montfauc. Antiq, expliq., V, 178. 

(2) a Tument vero, ait Plinius, mammarum modo buma- 
sti; » XIV, 3; etenimbumasti a graecis verbis ^u? et fiLaffx^? tra 
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bus, mammarum modo tumentes, et unciales (1) quae 
suum nomen a pondere acini ducebant, et stephanitas 
quae miro naturae lusu quamdam efficiebant coronam 
foliis inler acinos cursantibus, et picinae (2), omnium 
nigerrimae, et praelongis acinis dactyliy et illae quae 
/or<?/ijejvocabantur quia vendibiles erant aspectu por- 
(atuque faciies. 

Quas oivas non eodem modo cuncti parabant ut 
servarentur. Quidam enim quum bumastos aut dura- 
cinas desecuissent a vite , continuo pediculos earum 
impicabant, et quo citius in picem demitterenlur 
pediculi , in proximo decumano fiebat ignis ut pix 
ferveret : tum labello fictili quod siccissimis paleis 
impleverant, uvas superponebant et illas altero la- 
bello stricte tegebant. Talia quidem faciebat Columel- 
lae patruus qui lata vasa in modum patinarum fieri 
jubebat , et uvarum pediculos in picem demitti , et 
uvas ita in patinis componi ne inter se contingerent; 
sed haec addebat : quum opercula deinde crasso gypso 
oblevisset, vasa diligenter picabat ne quis humor 
transire posset^ et iu aqua fonlana vel cislernina 
ponderibus impositis tota mergebat, nullam eorum 

hunt. Hanc uvam quoque Varro vocat bumamraam (i?. /?., 11, 
5; conf. Macrob. Saturn.y II, 16), et sic loquitur Virgilius: 
«Non ego te... Iransierim... tumidis, biimaste, racemis. » 
Georg., II, 402. 

(i ) Illas quae a Plinio dicuntur unciales, unciarias dicit Ck)- 
lumella, HI, 2. Conf. Isid. XVII, 5. 

(2) Quia pix est nigerrima, picina quoque vocabatur uva 
nigerrima, quae apud nos ob eamdem causam gallico nomine 
vocatur noiraui vel teinturier. 
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partem exstare sinens. « Sic , ait ipse Columella qui 
genus istud servandi describit abundanter (1), optime 
servatur uva : sed quum est exempta , nisi eo die 
consumitur, acescit. » 

Quam vero acerbitatem ut fugerent , plerique non 
illam servandi rationem sequebantur. Alii in dolium 
bene picatum amphoram defruti conjiciebant trans- 
v.ersosque fustes arclabant ita ut defrutum non con- 
fingerent : superpositis deinde fictilibus patinis , 
uvam diligenter disponebant et opercula patinarum 
linebant : tum altero tabulato , et tertio , et quamdiu 
magnitudo patiebalur dolii, similiter instructis, de- 
fruto large linebant operculum dolii obturabanlque 
cinere. Nonnulli tali modo non tabulata componebant, 
transversis e perticis supra defrutum uvas suspendere 
doliique opercnlum oblinere contenti. Alii furfures 
aut aridam populneam vel abiegnam scobem in imo 
fiindo deponebant, et uvas ita superponebant ne al- 
terae alteris oomprimerentur : tum rursus injectis 
furfuribus et scobe , tabulala faciebant usque dum 
alternis furfuribus et uvis impleretur dolium. Alii 
etiam uvas demittebant in ollas , et ollas in dolio per 
tabulala componebant ita ut intercalcari possent vi- 
nacea, quibus usque ad summum labrum conden- 
satis superponebatur operculum; nec hunc modum 
damnare Piinius videlur, quoniam scripsit talia : « In 
sua tantum continentur anima ollisfictilibus, et insuper 
doliis inclusae, stipatdB vinaceis circumsudantibus(2). » 

(l)Golum.,XII,44. 
(2}Plin.,XIV,i. 
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Sed ipse Plinius nonnullos servandanim uvaram 
modos breviler memorat, et addit haec verba : « Ck)n- 
duntur et muslo uvae , ipsaeque vino suo inebrian- 
tur. Aliae decoclae in musto dulcescunt : aliae vero 
sobolem novam in matre ipsa exspectant transluci- 
dse vitro : additque acinis eamdem , quam in do- 
liis amphorisve duratricem illam firmitatem austeri- 
(as picis infusa pediculo.... Durant aliae per hiemes, 
pensili concameratae nodo,... Aliis graliam fumus ad- 
fert fabrilis. » 

Ex his verbis Plinii intelligere possumus non tantum 
in doliis servatas fuisse Romanorum uvas, sed in horreo 
suspensas aut solis et ignis calorem passas. Quae qui- 
dem solis et ignis ardorem sic passae fuerant, a pa- 
tiendo nomen duxerant, et simplici nomine passm 
vocabantur : nonnunquam etiam haud illis calor satis 
erat, fumusque fabrilis(lf afferebat gratiam de qua 
non tacet Piinius quoniam uvis, quae in fornacibus 
Africae paratae fuerant, praecipuam gloriam Tiberii Cae- 
saris auctoritate fieri memorat. Modus autem suspen- 
dendi rugosa faciebat acina fereque tam dulcia quam 
erat uva passa ; curabat villicus ut vitiosa grana for- 
ficibus amputaret, uvas deinde sic suspendebat, ne 
in eodera horreo, vel in vicino loco, cum illis compo- 
nerenlur poma, quorum odor posset ad uvas perve- 
nire et celeriter acina corrumpere. Pensiles vocari so- 
lebant iilae quae tali modo servabantur, et legere licet 
apud Horatium : 

(1) « Rectius albanam fumo duraveris uvam.» Hor. II, Sat. IV, 
72* 
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Tum pensilis uva secundas 

Et nux ornabat mensas cum duplice ficu (i) ; 

et apud Plautum, in P(enuIoj 

Uva passa pensilis... etc. (2). 

Haecerant omnia genera quae ad edendum servabant 
Romani, et omnem uvam sine noxa servari posse cre- 
debant, si luna decrescente placidoque die post tertiam 
vel quartam horam (3), quum jam insolata esset, nec 
roris quidquam haberet, viti delraheretur (4). Ae, 
quoniam de iliis(5) satis diximus, nunc ad caeteras, 
quas ad bibendum parari jusserat vinitor, decurramus. 

(1) Hor.II, 5a^. H, 121. 

(2) Plaut. Paen. I, sc, 2, v. 99. 

(3) Gallice : a Huit heures ou neuf heures du matin. » 

(4) Conf. Plin., XV, 17. 

(5) ninii de libris qui pertinent ad rem rusticam scribens 
doctissimus auctor, gallico nomine FeCy de servatis uvis apud 
Homanos non tacuit : « La conservation des raisins est unobjet 
degrande importance. On y parvienten France pardes moyens 
qui ne ressemblent gu^re h, ceux que les Romains employaient, 
et dont plusieurs semblent impraticables; on les suspend par 
etages a des cercles quand ils sont separes du cep ; quelque- 
fois, lorsque les grappes sont abondantes, on les laisse aux 
ceps que Fon suspend aux solives, et cette mani^re est bien 
voisine de celle de Pline. Nous ne doutons pas que des raisins 
renfermes dans des tonneaux, et mis dans des vases hors du 
contact de Tair, ne puissent se conserver, mais ce moyen ne 
r^ussirait pas toujours. Les raisins dess^ches k la fuinee ac- 
querraient une saveur detestable; et, s'ils ^taient estimes chez 
les Romains, cela nous montre combien le gotit est capricieux 
et peut changer suivant les peuples et suivant les temps. » 
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V. 

Quomodo calcarentur et premerentur wm. 

Quum uvae, quibus faciendum erat vinuiB, e vineto, 
sicut paulo ante diximus, in torcularium a servis trans- 
latae fuissent, in lacum (1) quemdam demittebantur, et 
calcatio fiebat. Tum calcatores omnino nudi p^dibus 
premebant uvas : quod opus saepe descripserunt poete, 
nam legimus apud Nemesium, 

Crebro pede rumpitur uva (2) ; 

et apud Tibullum, 

Aurea tunc pressos pedibus dedit uva liquores (3) ; 
atque infra, in eodem libro, 

Oblitus et musto feriet pede rusticus uvas (4). 

Calcatores autem, necalcando caderent, aut manu 
baculos ferebant, quibus inniterentur, aut funibus qui 
supra caput erant, se diiigenter sustentabant (5). 

Uvarum deinde, quae calcatae fuerant, scopi cum 
folliculis sub prelum subjiciebantur, ut si quid reliqui 
haberent musti exprimeretur in eumdem lacum. Sed 
quum sub preio nihil jam flueret, vinitor maxime dili- 

(1) Lacus. Tibull., II, 5, 86; Colum., XH, 18. 
(2)EgI.,III,44. 

(3) TibulL, n, 1, 45. 

(4) Tibull., II, 5, 85. 

(5) Rich-Ch6ruel : Diclionnaire des antiquites romaines et 
grecques. In hoc hbro videtur imago calcatorum qui baculos 
ferunt. 
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gens, no liquorem in extremis inelusum amitterel, 
exlrema circumcidebat et iterum premebal : vinum- 
que sic expressum circumcisum vocabatur, et quia 
resipiebat ferrum, non in eumdem locum demittebatur. 
Denique ne expressi quidem folliculi acinorum inutiles 
erant : nam illos vinitor conjicere solebat in dolia quae 
repleverat aqua, lotisque ex bis acinis fiebat lora 
quam pro vino per hiemem operariis dabat. Lorae enim 
apud Romanos hunc usum fuisse satis indicat Catonis 
praeceptum istud : « Ubi vindemia facta erit , loram 
bibant menses tres (1). » 

Inlellexerant quoque Romani quantam utilitatem 
percipere possent illi qui celeriter haec omnia fecissent : 
ilaque in eodem tempore quam plurimas premebant 
uvas ; pressura una culeos (2) viginli implere debebat : 
hic pes justusesse videbatur (3), et viginti jugeribus 
unum sufficere polerat torculum. 

Intererat autem aliquid inler torculum et torcularium : 
nam torcularium vocabatur ille locus in quo depone- 
banlur omnia quae ad premendas uvas faciendaque vina 
pertinebant j torculum vero erat machina qua preme- 

(1) Cat. A. /?., 57 : cc Vinum familise quantum detur. » Conf. 
Varr. /?. /?., I, U. 

(2) Apud Romaaos mensura maxima liquoris erat culeus^ 
de quo dixit Fannius : 

Est et bis decies quem conficit amphora nostris 
Culleus^ hoc nulla est major mensura liquoris. 

Gallicam in linguam si culei mensuram transferre volumus, 
intelligere debemus a 517 lit. 90 d^c. » 
(3)Conf. Piin.,XVm,31. 
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bantur uvae quae calcatae fuerant^ atque ita in uno tor* 
culario torcula nonnulla fieri poterant. 

Primis quidem in temporibus, quum Romanos hanc 
artem nullus adhuc usus edocuisset y saxo ingenti quo 
premerent uvas utebantur : tum veclibus et maximo 
nisu levabatur saxum , et illi vinitor subjiciebat uvas 
quas in fiscina (1) vel inter regulas (2) deposuerat ne, 
cadente saxo, facilius extremis oris egredi possent 
liberae. At paulatim inveniae fuerunt machinse, et Cato 
de torculo quodam permulta et obscura verba feclt, 
quae tamen a nobis, nisi nos fallat vana spes, intellecta 
fuisse credimus. Catouis enim torculo fuisse videtur 
haec forma : 
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Cujus machinae pars praecipua tignum erai ingens 
et crassum quod prelum vocabatur; hic erant arbores 
duse, illic stipites; inter aii>ores preli ligula, ne move- 
retur, strictis vinculis religabalur, aste contrario pro- 
lum inter slipiles moveri poterat impositum in sucula, 

(1) Colum., Xn, 39, 3. 

(2) Colum., XII, 52, 10. 
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et in sucula sex erant foramina per qu^e funes mitte- 
renlur : nam in snmma parte stipites jungebal jugum 
de quo trochlea sic pendebat ut subductarii funes aut 
prelum sublevarent aut deducerent. Quum autem illud 
sublevatum fuisset, protinusin areamdemitlebaturuva* 
rum fiscina, et fiscinaediligenter imponebaturorbis, pe- 
dibus qualuor latus, qui totam illam tegeret ila ut in om- 
nibus aeque partibus uvse demisso prelopremerentur(l). 
Quia vero istius generis torculum ingeos erat, uoa 
moveri nisi magno in torculario poterat, et mox inventa 
fuerunt minora quae non jam per iliud prelum sed per 
cochleas moverentur. Etenim vinaceis imponebantur 
tympana quae media per cochleas deprimebat ma- 
lus (2), et mullo brevius sic instruebatur aedificium. 
Hinc igitur torculorum genera duo : ex quibus unum 
vectibus et prelo premebalur , allerum torquebatur 
cochleis. Itaque, ne torcularium aut majus aut minus 
eedificaret vinitor, jamjam, quura illud aedificari jube- 
ret, scire debebat quibus torculis usurus esset. Quod 
non effugit Vitruvium, qui talia praecepta vinitori prae- 
buit : « Ipsum autem torcularium, si non cochleis tor- 
quetur, sed vectibus et prelo premitur,ne minus ion- 
gum pedes quadraginta constituatur : ita enim erit 

(1] De prelo, arboribus, sucula et illarum omnium rerum 
magnitudine vide Gatonem, XVIII : « Torcularium quomodo 
aedifices, » atque etiam XIX, XX, XXI. Conf. quoque Plin., 
XVItl^ 31, qui dissentit de crassitudine preli, dicens : a Lon* 
gitudo in his refert, non crassitudo : spatiosa melius pre- 
munt. » 

(2) Plin., XVni, 31 ; « Malo in medio decreto, tympana 
imposila vinaceis superne toto pondere urgere. » 
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vectiario spatium expedilam ; latitudo ejus ne mrnus 
pedum senum deoum : nam sic erit ad plenum opus 
focienlibus libera versatio et expedila. Sin autem 
duobus prelis loco opus fuerit , quatuor et viginti pe- 
des latitudini dentor (1). » Et haec \itruvii verba no- 
bis sniit argumento nos non erravisse, qui duo genera 
(orculomm apiKi Romanos , et in uno torculario non- 
nullas persaepe machiaas stetisse diximus* 

VI. 
De musto expresso, 

Ubi mustum expressum erat, aut sine raora vende- 
balur aut servabalur. Quo facilius emptoribus illud ad- 
metiretur vinitor, in torculario labrum erat culleare, 
cujus Cato descriptionem fecit : « Id habeat, inquit, 
ad suramum ansas IV uti transferri possit. Id imum 
pertundito. Ea fistulam subdito uti obturarier recte 
possit. Et ad summum, qua fini culleum capiet, per- 
tundito. Id in suggestu inter dolia positum habeto, 
uti in culleum de dolio vinum salire possit. Id impleto^ 
postea obturato (2). » Sed persaepe non aderant proti- 
nus emptores : itaque non sine mora vendi vinum so^ 
lebat, curaque adhibenda erat ut expressum mustum 
usque ad venditionem durabile fieret, 

Optima quidem esse videbatur vini nota quae sine 
condimenlo perennari poterat, nec in hoc vino quid- 
quam essepermiscendutn censebant quo naturalis sapor 

(i)Vitruv.,VI, 6. 
(2) Cat. Rk /f., aiV, 
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ejas infuscaretur. » Id enim prdeslaniissiDaum est , ait 
Columella, quod suapte natura placere polerit (1). » 
Sed quurn aut regionis vitio aut vinearum novilate la- 
boraret mustum, vitia corrigebantur, et apud veteres 
plura condiendi genera videmus. Etenim multajam- 
dudum invenerant Graeci, quoniam Pliniu&y quum in 
hanc qusestionem ingreditur, boc orationis initium 
facit : « Verum et de apparatu vini dixisse couveniat, 
quum Graeci privalim ea praecepta condiderint, artem* 
que fecerint, sicut Euphronius, et Aristomachus, et 
Commiades et Hicesius (2). » Quam igitur artem non 
ignoraverunt Romani, et quibus condituris uti sole- 
rent, jam nos subjicere debemus. 

VII. 

Finis coclis condiebatur muslum. 

Ex ipso musto fiebant medicamina qusedam coclis- 
que vinis vini vitia perseepe corrigebanlur. Quorum 
autem erant tria genera , passum , defrutum et sapa, 
quse vel sole vel igne decocta Ires habebant differen- 
tias ac gradus. Passun) enim sole decoquebalur, suum^ 
que nomen habebat, quia passis ex uvis de quibus 
supra dictum est trahebatur : sed defrutum ignis fa- 
ciebat, musto ad dimidiam partem decocto , et magis 
sapam, cocto muslo donec tertia (vel nonnuUis quarta) 
pars superesset (3). 

(4) Colum., XU, 19, 
(2) Plin., XIV, 19. 

(3) « Nam sirseum, quod alii hepsema, nostri sapam appel- 
lant, ingenii, non natursB opus est^ musto usque ad tertiam 
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Passum oplimuin sic fieri praecipiebat Mago : uvam 
integram legere, acinacorrupta purgare elsecernere, pos- 
lea in perticis suspendere, el pev noctes, ne irrorarentur, 
legere : quum deinde corrugata essent acina, decerpere 
et in dolium sine sarmentis dejicere, excellentique vino 
madefacere donec intumescerent : tum in fiscellamcol- 
lata prelo premere. Quod passi genus omnino probat Pli- 
nius : « Diligentiores, ait, siccatis acinos eximunt, ac 
sine sarmenlis madefactos vino excellenti^ donec in^ 
tumescant, premunt : et hoc genus ante caetera lau- 
dant (1). y> Sed aliter passum faciebant nonnulli : nani 
acinaindolium conjecta pedibuscalcabant,etubi unum 
tabulatum fecerant, vinum vetus spargebant, iterumde- 
inde atque iterum supei^calcabant, et vinum ita infunJe- 
bant ut supernatarent uvae, quae, post diem quintum iti 
fiscina depositse, postremo premebantur. Quidam etiam 
ad bunc usum servabant coelestem aquam, ut ad ter- 
tias decoctam eam pro vino spargerent ; et bunc ad- 
ministrandi modum Columella referens non damnat, 
quoniam hisverbis conciudit: « Hoc obi lignorum co- 
pia est, vilissime conslat, et est in usu vei dulcius 
quam superiores notse passi (2). » Sed in hac qusestione 
Piinius a Columella dissentire nobis videtur, et passum 
istud quod aqua paratur secundarium vocat; etenim 
hsec non dubia scribit : «c Deinde, quautum expressere, 
adjiciunt vinaceis aquae putean^,ut et secundarium 

parlem niensurae decocto : quod ubi factom ad dimidiam est, 
defrutum vocamus. » Plio. XIV, 9. 

(i) Conf. Colum., XII, 39, et Plin., irf. 

(rj Colum., id. 
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passum faciant, o et idem ilerum iufra legimus : « Si- 
mili modo^ aqua addita secuadarium faciunt .» Jgitur 
censemus hoc passum aqua copfeclum nec habitum 
fuisse venim, nec in conditura vinorum utile, sed se- 
cundarium fuisse liquorem qui jucundus etiam videri 
et in usu quotidiano bibi poterat. Ilaque vera tantum 
habebioius illaqude fiebant aut passis uvis simul et 
excellenti vino , sicut supra diximus , aut siropliciler 
passis uvis non vino madefactis , stcut refert Palladius 
qui talia praecipit (1) : uvas passas quam plurimas le- 
gere et in fiscella olausas virgis primo fortiter verbe- 
rare; deinde ubi uvarum corpus vis contusionis exsol- 
verat, cochieae suppositam fiscellam comprimwe : 
tum passum esse quidquid efQuxerat et in vasculo ser- 
vari. 

Non multum autem a paiso differre videtur defm- 
tum , nisi quantum illud sub sole passom dictum est, 
hoc igne et coctione fieri inleiligitur. Nam uvae passae 
quibus fiebat /^a^j^ sole siccabantur donec dimidium 
pondus superesset (2), et simili modo defrutum (3) 
erat mustum ad dimidiam partem igne decoctum. Ad 
hoc faciendum , si facultas esset, Amineas vineas eli- 
gebat vinitor aut vites vetusiissimas et minime uligino- 
sas : tum observabat decrescentem lunam et placido 

(i) Conf. Pallad., XI, 19. 

(2) «Siccantes sole, aitPlinius (XIV^ 9), donec paulo ampliiu 
dimidium pondus supersit. b 

(3) Hujus norainis causara explicat Palladius (XI, 19), nara 
defrutum, ait, a defervendo dictum, ubi adspissitudinera for- 
titer despumaverit, effectum est.' 

5 
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die quam maturissimas uvas legebat el proculcabat : 

mustum deinde , antequam prelo pes eximeretur , de 

lacu iu vasa defrutaria dererebat, et ut illud ex com- 

modo ferveret, leni primum igne tenuibusque lignis 

fornac^ incendebat. Plumbea potius quam aenea so- 

lebant esse vasa quibus defrutum coquebatur, quia io 

coctura aeruginem remittebant aenea et medicaminis 

saporem vitiabant. Igitur, ne perforari plumbea pos- 

sent, non vastioribus lignis fornarem incendebat ille 

qui musto deeoquendo prseeraty et ita subjiciebal ligna 

ne fundum contingerent« Curabat quoque media in 

€Octione ut omni faece mustum privaret, et ad hunc 

usum habebat fasciculos feeniculi fustibus illigatos quos 

usque ad fundum vasorum.demittebat, ut faecem sic 

exagitaret et in summum reduceret^ onmem postea 

spurcitiam expurgaturusl Quem usum a Virgilio nota* 

tum esse videmus illis in versibus qui pertinent ad la*^ 

bores hibernos : 

Interea, lotigum cantu solata laborem^ 
Arguto eoDJiix percurrit pectine telas^ 
Aut dulcis musti Vulcano decoqutt humoreiu^ 
Et foliis undam tepidi de^umat aheni (1). 

A defruto sapa differebat quia magis quam defrtl- 
tum decoquebatur. Majori igitur coctioni opus erant 
curae majores ne vas ipsum igne pertundereiur^ neve 
adureretur mustum tristemque conciperet amaritudi- 
nem qua condituris inutile fieret. Quapropter antequam 
incepta fuisset decoclio, intrinsecus oleo plumbea vasa 

(1) Virg. Georg., I, 293-296. 
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solebant imbui et bene fricari, qusb res aon patiebatur 
sapam aduri. Quum autem mustum fere ad terliam 
partem decoctum esset , aromata injioiebantur, et nos 
Golumella docuil quam multi odores ad amphoras musti 
nonaginta adjiciendi essent. « Ad praBiiictum modum 
musti , ait, adjici debent ii odores, nardi folium , iris 
illyrica, nardum gallicum, costum, palma, cyperum, 
schoenum, quorum singulorum selibrae salisfacient : 
ilem myrrhae quincunx, calami pondo libram, casiae 
setibram , amomi pondo quadrans , croci quincunx, 
cripse pampinaceae libram, crudae picis sex libras (1). » 
Haec omnia contusa et cribrata paulatim inspergebat 
vinitor, et rutabulo ligneo, ne subsiderent aromata et 
adurerentur, liquorem agilabat, usque dum defrigesce- 
ret. Tum sapam transferebat in vasa ubi reponebatur 
ut post annum essel in usu. Nani sicut crudum, vinum 
coctum acescere poteral, et annicula sapa, cujus jam 
bonitas explorata esset , condiendum esse mustum 
putabantRomani, ne vitioso medicamine fructus vitia- 
retur. 

His autem vinis coctis et tali modo compositis, quan- 
tum medicaminis in mustum adjiciendum esset, non 
certus erat modus : nam pro natura musti aestimari 
oportebat, quod satis esset, el cavebat vinitor ne con- 
ditussapor intetligeretur, qudB resemptorem fugavisset. 
Itaque Columella^ si humida fuisset vindemia, trien- 
lem, si sicca , quadrantem mediCaminis in binas am- 

(I) CoIuBi., XII, id. a Pix autem erat aut corticata qim ate- 
bantur ad condituras Allobrof^esy ^ut ilemetarica quse in Li- 
guria coDficiebatur; » Cbnf. id.^ S3, 25; 
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phoras miscere solebat, et fotelur ipse nonnttllos 
etiam agricolas propter Dimiam iofirmitatem vim 
siDgulis amphoris quadrantem medicaminis imlidisse. 

vm. 

Musiwn et sale condiebatur. 

Deinde quum mustum cum vino cocto permixtum 
deferbuisset, interposito biduo, in vinum injiciebatur 
sal coctus et trilus^ el tantum gypsi floris quantum su- 
lis(l); lum, posterodie, purgabatdolia vinitor nutri- 
tumque vinum operiebal. Hac quidem conditura ute- 
bantur Romani in iis fundis, in quibus palustres vineas 
habebant, sed quum in collibus viles colerent et vitium 
illarum vina condirent, aquam salsam decoctam ad 
tertias pro sale adjicere malebant. Itaque, si maritimus 
esset ager, quam longissime a litlore, silentibus ventis, 
sumebant aquam (2) et usque ad tertiam parteni deco- 
quebant, adjectis etiam aliquibus aromatis ex iis quae 
supra retulimus, ut fieret odoratius vinum. Sed in his 
locis in quse non facile invehitur aqua marina, coeles- 
tem aquam vel ex fonte liquidissimo profluentero ante 
quinquennium in sole ponebant, et quum computrais- 
set, tamdiu patiebantur, donec ad pristinum modum 

(i) « In binas uraas, aitColum. (XII, 2i), adjicitur mensura 
semunci» bene plena^ salis cocti. » 

(2)Conf. Cat., CV : « Si agerlonge aberit, vinum src fa- 
cito...; » CVI, a aqusB marinse concinnatio; » et CXII^ « vinum 
Coum si voles facere , aquam e^i alto marinam sumito^ mari 
tranquilJo, quum ventus non erit, dies LXX ante vindenaiam^ 
quo aqua dulcis non perveniet. » 
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perveniret; tom illam, relicta fia&ce^ in alia vasa transfe- 
rebant, ad tertias decoquebant et adjiciebaot in quinqua*- 
ginta sextariasaquae daleis seKtariam unum salis et pa- 
riter unum melUs optimi : quae omnia deinde decocta 
et expurgata in vinum condiendum dejiciebant. Sic in 
omoibus regionibus omnegenus vindemiae aut sale aut 
salsa aqua saliendum esse videbatur, quoniam ea res 
mucorem vino inesse non patitur. Et salsae aquse siogu- 
los sextarios in binas musti uroasadjicere solebaot ple- 
rique^ quamvis alii bioos immiscereot, nonoulli eliam 
teroosy idque fiacere oon recusaret Columella, si genus 
vini taotum valeret, ut salis non intelligeretur sapor. 
Ilaque, ait ille, « diligens paterfamilias quum parave- 
rit fuodum, statimprima viodemia tres autqualuor oo* 
tas cooditurae totidem amphoris musti experietur , ut 
exploratum habeat, quaotum plurimum salsae vioum, 
quod fecerit^ sioe offeosa guslus pali possit (1). » 

IX. 
De cseteris rehus ad mustum pertinentibus. 

Multis etiam aliis rebus nonnuoquam ad coodieo- 
dum mustum utebantur Romaoi. Btenim alii faeces 
vini dulcis admiscebant (2), alii glycyrrhizae siccae 

(1) Colum., XU^ 21; Conf. quoque Plinium de aqua ma- 
rina : «Quio et marioamy inquit, aquam ejusdem rei gi^atia ex 
altopeti jubeot, servariqueab aequinoctio veroo, aut certe 
nocte solstitio, et Aquilooe flaote hauriri, vel si circa viode- 
miam hauriatur^ decoqui. » XIV, 25. 

(2) « NoDQunquam prioris vioi fsece^ acetove coodiuot. » 
Plio., XIV, U. 
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aliquantulum , et ut^antor quum din vasorum com- 
motioDe condiluram miscoissent. Aliqui vitis arbustfvae 
flores colleetos in umbra siecare curabant , dilig^entep* 
que tunsos et cretos in mustum injiciebant : uonnutli 
quoque vinum intra paucos dies optimi odoris efSci 
putabanty si baccse myrti agrestis siccdB et tunsae 
mitterenlur in cabum (1). 

Erant et medicamina quibus viaum anniculnm lon^ 
gam simularet aetatem. Ad boc el6ciendum , melii^oti 
unciam unam, glycyrrhizae unoias tres, nardi oeitici 
tantumdem , aloes hepatices uncias duas tundebant y 
et quum in sextariis quinquaginta medicaminis hu«* 
jus cochlearia sex immiscuissent , vas ponebant in 
fumo. Sed similem ad usum alii medicamen alterum 
habebant; curabanl raim amygdala amara, absin*' 
thium j pini frugiferi comam , fcenum graecum pariter 
tundere et hujus confeclionis unum cyaihum per am- 
phoram miltere : postea vero, si illam sensissent 
peccaturam, aioen, myrrham, crocomagma, singuia 
modis sequalibus tunsa cum melle miscare, et uno 
cyatho unam amphoram condire (2). 

At e contrario mustum ut semper dulce tanquam 
recens permaneret, hanc rationem sequebantur : de 

(4) « Cato jubet vina conelnnari (hoc enim utitur verbo) cine- 
ris lixivii cam defruto cocti parte quadragesima, in culeum : 
vel satis sesquilibra^ interim et tuso marmore. Facit et sul- 
pburis mentionem, resinae vero in novissimis. » Plin. 

(2) Tam multa medicaminis genera non damnare non po- 
test Plinius, et , quum de conditura musti verba fecit, his veir- 
bis concludit exclamans : « Tot veneficiis placere cogitur : et 
miramur noxium esse ! » 
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laai quam reeeBtissimiim add^baat mnstiam ia am-, 
pboram novam , et eam diligeDler impicabaut ne quid- 
quam aquse introire posset; ium iu piscioam frigidce 
et dulcis mjitae per dies XL totam amphoram mer« 
gebaat, exactoque boc tempore, mustum, e piscina 
detractum , dulce permanebat. 

Musto quoque simul et plantis quibQsdam yaria 
Tina confidebanlur : vinum enim al^nthiten , et hys^ 
sopiten, et abrotoniten, et ihymiten, et maraihriten 
enumerat CoUtmel^a. Sed iilorum pleraque pertinebant 
ad nmJicinam : sic vinum marrubii videbatur utile 
ad omnia intestina vitia. vinuosque sciniien ad con^ 
coquendum et ad corpus reficiendum. Equidem illa 
iM>n vere vina dicam, et quamvis hujus GonditiiraB 
pr^&cepta prsBbuerit Columella j tacebo (1). 

De lora fmcatoque vino. 

Nec multa dicam de vinis illis secundariis quae Graeci 
deuteria appeltabant, et quae^ quamvis non posseul 
jure dici viua , vina tamen inter operaria numeraban- 
tur a Romanis. Quorum erant tria genera. 

Quum mustum expressum fuisset, considerabant vi^ 
nitores quantum vini uno die fecissent et ejus pars 
decima quot metrelas efficeret ; tunoi totidem metretas 

(4) Conf. Colum., XII, 29, 32, 33, 98, et Plinium qui vlni 
fictitii genera LXVI enumerat. (XIV, 19.) De his quoque Pal- 
ladius : a Hoc mense, omnia quse locis suis ieguntur, ex po- 
mis vina eonficies. » (XI, 46.) 
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aquee dulcts addebant in vinacea, enmqm intoitotn 
macerari una nocte sinebant; postero dte^ pedibus 
proculcatam pr^lo sttbjtciebant. Hoc quidem pFimum 
genus secundarii vini describit hi& verbis PMnius : 
cc Decima parte aquae addita, quae musti expressa sil, 
et ita nocte ac die madefactis vinaceis, rursusqne 
prselo subjectis^ * (^)* Allerum genus Graecorum prsB- 
dpue fueraty et e Graecia in Itaiiam translatum. Pro 
decima parte tertia pars aquae dulcis addebatur, sed j 
postero die, quum calcata et expressa fuissent vinacea, 
ad tertias partes lora decoqnebatur (2) : itaque non 
erat magna inter primum et aiterum genus differentia. 
Sed ab illis omnino differebat tertium ; nam faecibus 
vini expressum j fbcatum appellari solebat. Legimus 
enim apud Catonem (3) de isto faciendo praeceptum 
iilud : aVinum faecatum, ait, sic facito. Fiscinas olearias 
campanicas duas illae rei habeto. Eas faecis impleto, 
sub praelumque subdiio exprimiloque , » et hanc Ca- 
tonis rationem retulit Plinius his verbis : a Tertium est, 
faecibus vini expressum , quod faecatum Cato appel- 
1dt« ^ 

Tribus vini secundarii generibus non longos erat 
usus, et affirmat Plinius nulii ex his plus quam anno 
usum esse (4). Attamen Coiumeltae patruus, qui in vi- 

(l)Plin.,XIV,12. 

(2) «Alterum, ait Plinius, quomodo Graeci factitavere, tertia 
parte ejus quod e^cpressum sit^ addita aquas, expressoque de- 
cocto ad tertias partes. » Ib. 

(3) Cat. de vino fsecato. CLIII. 

(4) a NuUi ex his plus, quam anno, usus. » Piin., XIV, 12. 



Digitized by LjOOQIC 
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&ponja& defruti give sapaB^l), loram optimam ex ve^ 
tere aqua faciebat et u^Emimquam plus bieQtiio iniio- 
xi^ iliam servare poterat. 

XI. 

Quomodo servaretur vinum. 

Relictis vero secundariis^ ad vera vina redeamus. 
Conditura quidem, de qua satis jam diximus^ veluti vi- 
norum medicamine quodam utebatur vinitory sed mul* 
tis aliis rebus curabat ut liquorem et in doliis et in 
vasis innoxium quam diutissime sarvare posset. 

Igitur, quum e lacu mustum in dolia demilteret, 
cavebat ne dolia nimium implerentur quo facilius et 
liberius deferveret ; bis poslea, quotidie, scopula spu^ 
mam detergebat : <c Dolia cum vino, ait Cato (2), bis 
in die faece extergeantur. Privasque scopulas in dolia 
facito faabeas illi rei, qui labra doliorum circumfrices. » 
Quum autem deferbuisset vinum, condiebat, nec statim, 
permixta conditura, diffundere solebat, sed illud sine* 
bat in doliis liquescere* 

Si vinum difficilius liquesceret, rationem quamdam 
habebant Romani qua claruoi et limpidum illud faci- 
iius efQcerent. Vinum enim ut limpidum fieret, talia 
plerique praecipiebant : grana piperis decemet pistacia 
viginti adjecto modico vino simul conterere, et in sex 
vini sextarios mittere, tum haec omuia diu commo- 

(1) Colum., XII, 40. 

(2) Cat., XXVL 
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veri, deinde requieseerey et colari mox usui futora. 
Item faaculentum, ait Palladius, statim limpidumreddi^ 
si septem pini uudeos in uoum vini se&larium mittaSy 
diuque commoveas, et paululum cessare paliaris : mox 
sumere puriiatem, colarique debere, et in usum re- 
ferri (i). Horatius etiam nos docel ovo c^umbino vi- 
num liquidius fieri^ quodhisLverbisdeclfirat : 

Surrenlina vafer qui miscet faece Falema 
Vina, columbino limum bene colligit ovo, 
Quatenus ima petit voivens aliena vitellus (2). 

Et hanc Horatii rationem cum nostra conferre licet, 
nisi vitello potius quam albumine Romanos usos esse 
denuntiaverit (3). 

Tunc si tantum in annum vina servare vellet vini- 
tQr, in doliis illa diutius manere sinebat, et ab eo tem- 
pore quo primum dolia operculaverat usque ad aequi- 
noctium vernum semel in diebus XXXVI vinum cura- 
bat; quotiesque hoc officio fungebatur, labra vei 
fauces doliorum semper nucibus pineis suffric^bat. 
Florere tamen si vina incepissent, s^epius curabat, ne 
flos ejus pessum iret saporemque vitiaret : nam, ut 
putabant prudentissimi , quanto major sestus erit^ eo 

(1) PaUad., XI, 14. 

(2)Hor. 5af.,II,4, 55-57. 

(3) De versibus iliis Horatii Henderson in historia vinornnt^ 
$ic loquitur : a The passage of Horace, in which he alludes 
to the mending of Surrentine wine with the lees olFalernian, 
shows that ihe yolks of pigeon*s eggs were also used for the 
same purpose, unless, as tbere is some reason to suspect, the 
poet has mistaken the yolk for the white. » 
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ssepius convemt vinum nutriri reffigerarique, et ven* 
tilari , et quan&diii, bene frigidum eril, tamdiu recte 
manebit (1). yetabant iidem Aiistro flante ptenave lona 
dolium aperiri, et dtcebant uon dfutinum foreliquorem 
qui celeriler florere coeperat, odoremque Irahere. 
Denique, quia dolium non omuino repletum fiierat, 
partem illam quae supererat paeso aut defruto perun* 
gebant, admixlo croco, pice veteri cum sapa ; et oper- 
€ula quoque medicanda videbantur, addita masticbe 
vel pice (2). 

Sin autem diutius vina servare volebant, et de do- 
liis diffundere, defaec^lum et quam limpidissimum, 
vere novo, in vasa bene picata et pura transfere- 
bant. Hoc eodeda tempore medicamen novum cura- 
balur : in cado duarum urnarum quam optimi vini 
sextarium aut faecis generosae recentis sextarios tres 
addebant; aut si vasa recentia, ex quibus vinum 
exemptum esset, habebant, in fsa confundebant. « Si 
horum quid feceris, inquit Cotumella, multo melius et 
flrmius eril vinum. » At quomodo fiebat vinorum ilfa 
Iranslatio? Quomodo de doliis in vasa difTundebautur? 
Equidem vet diabele, vel ambulatili fundulo Romanos 
usos fuisse non existimo, sed paulatim ita dolium in- 
clinavisse ut molliter deflueret liquor purus et intur- 
batus. Quem translationis modura describere videtur 
Horatius his verbis ad Meecenatem : 

(4)Conf. Colum.,XII,30. 

(2j Conf. PHn., XIV, 24 ; qui talia de flore vinorum addit : 
« Flos yini candidus probatur : rubens triste signum est, si 
non is vini colos sit. » 
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Tyrrhena reguip progenies, tibi 

Non ante verso lene iqerum cado... (i) 

et hadc verba « non ante verso » sic explicat Anthon : 
vi Tbe aUa8ion is to tbe simplest n)odepracticed anaong 
the Romaos for drawing off the contents of the wine- 
vessel j by inclining it to one side, and thus pouring 
out the liquor (2). » 

Circa Alpes ligneis vasis liquorem vinitores con- 
dere solebant, circulisque vasa cingere, atqne etiam 
per gelidam hiemem ignibus rigorem arcere. Sed in 
plagis mitioribus terrena semper erant vasa, et mo- 
nebatur qui illa empturus erat, ne bibula aut male 
cocta emeret : nam ub*aque res vinum transmisso hu- 
jSQOre vitiare dicebatur. Illis etiam bonos odores ad- 
debant ut malum saporem [H^obiberent, quia nihil 
celerius quam vinum odorem alienum ad se ducit. 
Quapropter praecipiebat PHnius sterquilinia et arborum 
radices et ficos et caprificos procul abesse, doiiisque 
intervalla dari, « ne inter sese vitia serperent, eonta- 
gione vini semper ocissima (3). » 

XII. 

Quibus in locis vinum servaretur. 

Cados quibus nobilissima vina continebantur foris 
exponebant, et sub dio sicexposilos verberari soie, 

(i)Hor. Od.,m, 29,1. 

(i) Yid, Hesychium in voce 2(«pa»v. Beckmann, Gesehichie 
der Erfindungen, IV, p. 430. 
(3)Plin.,XIV,2i. 
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luna, imbre, ventis aplissimum videbatur. Saepius 
vero in cellis aut in apothecis vinaria vasa serva- 
bant(l). 

Cellam igitur submovebant procul a balineis, ster- 
quilinio, reliquisque immanditiis tetrum odorem spi- 
rantibus : nec minus a cisternis aquisve salienlibus, 
quibus extrahitur humor, qui vinum corrumpere 
dicebatur (2). Illam quoque septentrioni oppositam 
habebarit frigidam (3), nec aliter in villa disponit Vi- 
truvius qui nos docet hoc praeceptum : « Torcular ha- 
beat conjunctam vinariam cellam, habentem ad sep- 
tentrionalem lumina fenestrarum; quum enim alia 
parte habuerit, qua sol calefacere possit, vinum quod 
erit in ea cella, confusum ab calore efficietur imbecil- 
lum (4) , » Sic autem rebus necessariis iUam instrue- 
bant ut vindemiam vel optimam continere posset, et 
tali modo disponebant : in altiore loco calcatorium 
construebant ad quod inter duos lacus, qui ad exci- 
pienda vina hinc inde deprimebantur, gradibus tribus 
fere aut quatuor ascend^rent. Ei his lacubus canales 
strucli vel tubi fictiles usque ad exlremos parieles cur- 
rebant, et in dolia quae laieri parietis subjiciebantur 

(1) a Item coelum prsdbent : alibi vero teetis impositis ar- 
cent. » Plin. 

(2)Conf.Pallad., F, 18. 

(3) aLatus cellda vinariae, aitPlinius, aut certefenestras ob« 
verti in Aquilonem oportere, vel utique in exortum aBquinoc- 
tialem. Neque ab eo dissentit Palladtus : cellam septenlrioni 

, debemus habere oppositam^ frigidam^ obscuram vel obscursD 
proximam. » (I^ 18.) Gonf. quoque Colum., I, 6. 

(4) Vitruv., VI, 6. 
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per vicinoa mealus manantia vina defundebant. At- 
que etiam, si copia liquoris major esset, cupisquibus- 
dam suus erat locus : et is locus ad calcatorii similitu- 
dinem testaceo pavimento solidabatur ita ut, si cupa 
subito diffusafluxisset, illa quaefluxissent vina lacusub- 
dito protinus exciperentur non peritura. Equidem tales 
Romanorum cellas cum nostris quas in Gallia nunc ha- 
bemus libenter contulissem : nostr» lamen imposita 
terra omnino conduntur, sed hunc dediflcii subterranei 
modum ignoravisse Romani videntur. 

In cellis vina debiliora servari solebant, sed in apo- 
thecis nobiliora. Apothecde quidem primis in tempori- 
bus tantum erant loci in quibus aurum et argentum 
et res omnes pretiosissimae diligenter et accurate ser- 
vabantur; nam apud Homerum legimus Telemachum, 
quum in eo esset ut proficisceretur, in snmmum con- 
clave pairis ascendisse , et Homerus hanc supremam 
partem aedium veluti thesaurum quemdam omnium 
divitiarum describit> illasque omnes inler divitias vi- 
num indical : 

'Ev ^k tc(6oi oivoio w«X«ioi» ^jSywof oto 
^EietY); Tcofi toi^^ov dipi^poTic (1). 

Tunc igitur vinum sub tecto jam ponebatur^ sed non 
Unum in proprio ioco ; et hunc usum apud GraBcos 
atque etiam apud Romanos diu fuisse credere licet. At 
paulatim major ac major in dies facta fuit ars servandi 
liquorisy ei apothecae tali modo struct^ ftierunt quo 

(4) Hom. Od., n, 340; 
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viDa facilius servarentur celeriusque tnatureseerent. 
<c ApothecaB, ait Golumeila , recte 6uperp(»aentur bis 
loci^, unde plerumque fumus exoritur : quooiam vioa 
celerius vetustescunt, quae fumi quodam tenorepra^o^ 
quem maluritatem trabunt Propter quod et aliud ta- 
bulatum esse debebit , quo amoveantur ne rursus ni^^- 
mia suffitione medicata sint (t). » Quibus Columellae 
verbis plane appingitur vini sic perticiendi apotbeca, 
ut ex igne supposito fumus in superpositum tdbuiatum 
iniret elipsis vasis combiberetur; quodam^ inquit, te-- 
nore^ non violenia assiduitate , ne aiienam liquor con- 
ciperet qualitatem, et ob eamdem causam alterum ad- 
dit tabulatum in qqod seorsum eadem dolia admove- 
rentur, ne ex nimia suffitione medicata flerent et pro- 
prie fumosa. 

Hunc vrni ex fumo apparatum facile videtur intel- 
lexisse Horatius, quum kalendis martiis Maecenatem 
sic invitavil : 

Bic die$ anno redeunte festus 
Corticem adstrictum pice removebit 
Amphorffl fumum bibere institutae (2)* 

ta eamdem quoque sententiam kisit hoc carmine 
Tibullus} 

Nunc mihi fumosos veteris proferte Falernos 
CoDsulis, et Cfaio solvite vincla cado (d). 

feimiliter etiam Ovidius : 

(l)Colum.,I, 6. 

(2) Hor. (W., in, g. 

(3)Tib. £teflr., 11, 1. 
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Cftdo fiunoso iMrabeant vina (i). 

Nec non et Marlialis, virum quemdam Massiliensem 
Domine Munnam detestatusy illiusque vinum abhor- 
ruit^ quod vitio nimiae suffitionis, quae damnatur a 
Columella, adeo crassumesset et fumo combibitum^ ut 
illud tanquam medicamentum vel toxicum haberetur : 

Improba MassilisB quidquid flimaria cogunt 
Accipit aetatem quisquis ab igne cadus, 

A te, Munna, venity miseris tu mittis amicis, 
Per frela, per longam toxica sfleva viam. 

Nec facili pretio^ sed quo contenta Falerni 
Testa sit, aut cellis seria cara suis (2). 

Itaque fumarium, quod vinitoribus maximae utililati 
erat ut liquori praecoquem maturitatem adderet, vinis 
nocere poterat si vasa diutius fumum exciperent. Sed 
mercatores , ut vinum quam maxime vetustum esse 
videretur, in hanc culpam saepius ducebantur et illonim 
improbam artem damnare caeteri solebant. 

Equidem etiam altera fraude mercatores usos esse 
puto. Etenim Romani^ quum in cellis vel in apothecis 
vasa deponerent, notas inscribebant indicantes annum 
et uomen consulisy ac deinde vere vetustas esse argu- 
mento fumus emptoribus erat. Mercatores vero, qui 
veluti fures Mercurii numen colebanl, falsuni nomen 
consulis insqribere facile poterant mendacemque fu- 
mum in nota mendaci fingere. Quid euim ? Nonne 
nostro in hoc tempore talia ad mcodacia ruunt non- 

(1) Ovld. Fast.y V. 

(2) Marl., X, 36. 



Digitized byCjOOQlC 



— 8! — 

nulli, qui propter eamdem causam et pulvere et ara- 
»earum filis lageaas perite conteguat, 

XIII. 
De aceto. 

Talibus ciiris et tali labore curabat vinitor ut serva- 
rentur vina. Quae tamen acescebant aliquando, el pro 
vinis acetnm jam tantum babebat. Aceti vero non 
ignorabant usum Romani , et ex ilio utilitatem peca- 
niamque trahere poterant. 

Acelum enim nec indignus nec pravus liquor habe- 
batur : in illo, quamvis ex pulredine vini degeneratum 
esset, putabant esse sinceritalem quamdam et virtutem. 
Nam, ut aiebant phiiosopbi (1), corruptio unius est 
alterius generatio, et naturae, quae nihil retinquit su- 
perfluum nec imperfectum, sed semper intentaestad 
generalionem et perfectionem rerum, is est conatus, 
ut ex quacunque re putrida repuilulet res altera speciei 
novaa. Itaque acetum non vinum morluum, non putri- 
dum quiddam habebant, sed vini, ut ita dicam, gene- 
rosi regenerationem quamdam et vere dignam seslima- 
tione vinitorum. 

Nullo etiam liquore, omisso vino, saepius usi viden- 
lur quamsuo oxymelile quod ex aceto etmelleetaqua 
constabat (2) : nec inter omnia oxymelilis genera pre- 

(1) Coaf. Theophr., VI, de causis plantarurn. 

(2) flAcetum melle lemperabatur, aitPlinius, XIV, 21; oxy- 
meli hoc vocarunt, mellis decem libris, aceti veteris heminis 
quinqoe, salis marini libra, aquae pluyise sextariis quinquc 
sufferTefactisdecies, mox elulri«itis, atque ita inveteratis. » 

6 
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liosins uUum quam sciUiticum^ quod ex aeeto et melle 
et scilla constabat, cujusque usu major fiebat vita. 
Antiquissimam igitur esse credebaut rem tam pretio- 
sam^ etacetum scilliticum ferebant in arcanis babitum 
ad prorogandam vitam a Pylhagora, quum centum et 
septemdecim annos ipse vixisset (1). Cujus liquoris 
faciendi praeceplum breve legimus apud Columellam : 
« Scillse pondo libram unam in aceti duas urnas adji- 
ciunt, et per quadraginta dies inesse patiuntur^ qui 
scilliticum acetum facere volunt (2). » 

Aceto tamen, quamvis illud non despiciendum esse 
putarenty sine dubio vinum anteferebant; et^ quum 
essent vinorum genera mulla, aliis quoque alia post- 
ponebantur. 

XIV. 

De prsecipuis Romanorum vinis ac prassertim de 
Falerno. 

Quis enim dubitet genera vini alia aliis gratiora 
essePQuura e(iam ex eodem lacu alterum prdestantius 
altero judicetur, sive testa, sivefortuitoeventu, «Quam- 
obrem, exclamat Plinius(3), de principatu sequis- 
que judicem statual. » Atnosheu! qui Romanorum 
vina uon bibimus, non de tanta queestione nosmetipsos 
judices statuere possumus, atque, si celeberrima di- 
cere vina Romanorum in animo est, scriptore^, qui de 

(1) Conf. Dioscorid., lib. V. 
(2)Colum.,Xn, 34- 
(3) Plin., XIV, 6* 
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hoc principalu tentaveruHt olim verba facere, nunc in- 
ierrogare debemus. 

At inter illos qui Bunt interrogandi , perutilia nos 
docet maxime Plinius. Quippe qui omnia de quibus 
consensus aevi judicaverint vina numerat. 

Auctorisigitur tam egregii narrationem si probamus, 
primis in temporibus, Csscubo fuerat generositas cele- 
berrima, licet paludibus adjaeerent haec vineta. Quod 
quidem validissimum erat , et validitatis causa muUa 
aqua vel nive temperandum Martialis admonebat : 
quamobrem et vetustissimum servabatur quasi ad deli- 
cias solemnesque feslivitate^, utHoratius indicatquum 
Augusti'victoriam carminibus ceiebrat : 

Nunc est bibendum^ nunc pede libero 
Pulsanda tellus... 

Antehac nefas depromere Cfficubum 
Celiis avitis^ dum Capitolio... (1) 

et rursus^ in libro secundo : 

Absumet hseres Csecuba dignior 
Servata centum ciavibus, et mero 
Tinget pavimentum superbis 
Pontificum potiore coenis (S). 

Ceecubum vero, Plinio vivente, jam non erat (3), prop* 
ter incuriam coioni, locique angusliam^ ac praesertim 
fossam quam a Baiano lacu Ostiam usque navigabilem 
inchoaverat Nero. 

(1) Hor. Od., lib. 1, xxxvn, 1. 

(2)Hor. (W.,lib.n, xit,25. 

(3) (c Ceecuba non jam gignuntur, i>ait Plinius, lib. XXin^ 19» 
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Tum quoque Setino magnus faonoiSy quod nascebaiur 
supra Forum Appii et caeteris praeferebatur ab Augusto. 
Equidem miror, quum Augustus illud bibere soieret, 
nullam illius mentioDem fecisse Horatium : nam de Se^ 
iino nounulia legimus apud cseteros poetas. Martialis 
illud diu servari dicit his verbis, 

Pendula pomptinos qiisB spectat Setia campos, 
Exigua vetulos misit ab urbe cados (i); 

el a se non contemni satisindicat, quumaeger et tristis 
exclamat talia : 

Seiinum, dominseque nives^ densique trientes, 
Quando ego vos, medico non probibente^ bibam (2)? 

Juvenaiis non tacet^ 

...et lato Setinum ardebit in auro (3) ; 

ac denique tanti pretii fecit Silius Italicus, ut iilud ipso 
Baccho nou indignum esse judicet : 

Ipsius mensis seposta Lycsei, 
Selia... (4) 

Nec memorare non possum Alhana^ dulcedine prae- 
clara; Surreniind^ quae in vineis tantum nascebantur, 
tenuitatis causa convalescentibus maxime probata (S) ; 

(l)Mart. Epig.y lib., XUI, 109. 

(2)i&.,£pt^.,lib. VI, 86, 

(3)Juven. Sat., X, 27. • 

(h) Sil. Ital., lib. VIII, 376. 

(5) Attamen Ovidius, Met. XV, 7i0 : « Et Surrentino gene- 
rosos palmite colles. » Conf. quoque Marlialem, Epigr.y XIII, 
liO; et Dioscoridem, lib. V, 7. 
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etCalena; ei Fundana quad nmicis promittere solebat 
invitans Martialis : 

H»c Fundana tulit felix auiumnus Opimi ; 
Expressit mustam consul, et ipse bibet; 

eiStatana^ qaseFalernis contermina, ab his non longo 
intervalio abfuerant oKm, ut refert Piinius (1), palam* 
que fecerant sua quibusque lerris tempora esse, sicut 
rerum proventus occasusque ; Mamertina^ circa Me^sa- 
nam in Sicilia genila, quse diu servala maximas virlu- 
tes acquirebant et habebantur inter celeberrima, quod 
indicant baec Martialis : 

Amphora nestorea tibi Mamertina senecta 
Si detur, quodvis nomen habere potest (2) ; 

et in eadem Sicilia Taurominitanum , pro Mamertino 
plerumque subditum olim, nostro nunc etiam tempore 
pretiosum. 

Quid autem de Falerno? Cujus tanta fuit auctoritas 
ut illius laudes nomeuque immortale (3) celebraverint 
olim omnes poetae, atque in maximam gratiam non 
tantum apud Romanos sed etiam apud Graecos et capte- 
ras gentes vencrit! Quod quidem praeclarum nobis 
praebet argumentum, quanta sit temporis ac rerum 
cunctarum vicissitudo, quoniam ex tanta nobilitate ad 
hanc usque aelatem vtK aliquid retinuerit, et nobis, si 
cognoscere volumus in qua parte terrarum nasceretur, 

(l)Plin., lib.XXin,12. 

(2) Mart. Efigr.y XIH, 117; Conf. Athen., I, 24; Dioscor., 
V,7. 

(3) almmortale Falernura» dicit Martialis, J^pijrr., IX, 95. 
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interrogandi sint illi qui mnltis jam a sacalis quondam 
scripserant. 

Falerni igitur agri nulla descriptio manifestior quam 
apud Plinium haec verba : « Falernus ager a ponte Cam< 
pano lasva petentibus Urbanam coloniam Sullanam 
nuper Capuse contributam incipit. Faustianus autem 
circiter quatuor milliaria vico prope Cedias, qui vicus a 
Sinuessa VI millibus abest. Nec ulli in vino major auc- 
toritas : solo vinorum flamma accenditur. Tria ejus 
genera, austerum, dulce^ tenue. Quidam ita distin- 
guunt : sufnmis collibus Gauranum gigni, mediis 
Faustianum , imis Falernum. Non omittendum autem 
nulli eorum qudB celebrentur, jucundum saporem 
uvae esse (1). » Hsec Plinii verba satis nos docent 
nonnulla fuisse Falemorum genera : sed optimum ia- 
ter omnia sine dubio videtur Massicunij cujus prae- 
clarae laudes leguntur et apud Virgilium (2) : 

...Vertunt felicia Baccho 
Massica qui rastris. . . 

et apud Horatium (3) : 

Quocumque IsBtum nomine Massicum 
Servas^ moyeri digna bono die, 
Descende^... 

atque in sexto libro Silii Italici , qui Falernum agnim 
magnifico carmine descripsit : 

. (1) Plin., XIV, 6. 

(2) Virg. J?n., lib. VH. 

(3) Horat. Orf„ lib. ffl, xxi, 5-7. 
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Viniferis late florebat Massicus arvis : 
Mlratur nemora, et rorantes sole racemos*.. 

Etenim, si antiqua locorum nomina cum nostris no- 
minibus conferre voluerimus, intelligemus montem 
illum, qui Gaurus a Plinio vocabatur, nunc Rocca di 
Mondragone atque etiam persaepe Monte Massico 
vocari, parvoque intervallo distantes ab hoc monte 
nunc etiam nos habemus duo vicos , e quibus supe* 
rior unus Falciano a monte , inferior alter Falciano 
a basso vocatur> et quorum nomen Falciano ab anti- 
quo nomine Faustianum deductum fuis^ merito vi- 
detur. 

Falemorum autem et Massici quae fuerint olim vir- 
tutes si requirimus , invenimus apud auctores de illa 
quaestione sententias non obscuras. Dixerunt enim 
plerique Falernum adhuc novum adeo acerbum et acre 
ut bibi vix posset, et per multos annos conservandum 
anlequam dulcedinem quamdam acquireret. « Indomi- 
lum » etiam Persius (1), et «f ardens» illud appellabat 
Horatius, cupiens ardorem aqua restinguere: 

...Quis puerocius 
Restinguet ardentis Falerni 
Focula prffitereunte lympha (2)? 

NoQ igitur primis ab annis Massicum bibere solebant, 
sed, si fidem adhibemus Galeno qui nosdocuit optimam 
omnium vinorum aetatem (3), Falermim ab annis de- 

(i) Sat., m, 3. 

(2)Hor. Od.,Ub. n,xi, i8. 

(3) Athen., I, 24. 
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cem potui idoneum esse credebant, et a quindecim 
usque ad viginti annos vigere. Horatius , quem juva- 
bat vinum quam maxime yelus, in carmine celeberrimo, 

nata mecum consule Manlio (1)^ 

veteris ampboram Massici commendat, tres et triginta 
annos nati. Atque etiam Macrobius refert (2) Ciceronis 
dictum, qui quum apud Damasippum coenaret, ac is 
diceret, Bibile hoc Falernum , annorum quadroffnta 
tf^/, respondit, Bene seiatem fert^ significansquanquam 
longa esset setate adhuc robustissimum. Sic igitur per 
triginta et quadraginta annos servari poterat hoc vi- 
num, et in illa senectule robustum adhuc videri. At- 
tamen priusquam ad hanc aetatem pervenisset, per- 
saepe sine dubio corrumpebatur, et Galeni illius, qui 
dicebal a quindecim usque ad viginti annos Falernum 
vigere, opinionem a nobis probari licel. Non enim a 
Galeno dissentiebal ipse Cicero qui^ quum de oratio- 
nibus Thucydidis verba faceret (3) , tali modo cum 
Falerno conferebat orationes : « Orationes eas ego lau- 
dare soleo; imitari neque possim, si velim^ nec velim 
fortasse, si possim ; ut, si quis Falerno vino delecte- 
tur, sed eo nec ita novo, ut proximis consulibus na- 
tum velit, nec rursus ila vetere, ut Opimium aut Am- 
cium consulem quaerat. Atqui eae notae sunt oplimae : 
credo; sed nimia vetustas nec habet eam, quam quaeri- 
mus, suavitaiem, nec est jam sane lolerabilis (4). » 

(l)Hor. 0(/., lib.m,xxi, 1. 

(2) Lib. II. Saturn.^ cap. 3. 

(3) Cic. Brutuz, 83. 

(4) De optima cffiierorum vinorum setate talia dixit Galenus: 
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XV. 

De vinis externis Romam translatis. 

NoD tantmn illa, quae Dascebautur in Italia, in cellis 
et apothecis Romani servabant, sed etiam multa alia 
qudB ab externis gentibus colebantur et navibus per 
maria Romam transferebantur. Hunc enim evectum 
liquori prodesse credebant : et navigationis jactatus, 
ait Plinius(t), his, quae duraverint, tanlum vetustatis 
adjicere senlitur, quantum habuerint. 

Itaque ex Hispania vina quae celeberrima habeban- 
lur educebat Roma. Laietanorwn regio, quam hodie 
nos Catalogne appellamus, vinorum copia insignis 
erat, eleganlia vero praestabant Tarraconensia (2), al- 
que Lauronensia (3) et Balearica^ quibus nunc etiam 
apud nos maximus honor tribuitur (4), jamjani, vi- 
vente Plinio, cum praecipuis Ilaliae vinis conferri sole- 
bant. 

Solis et orientis e parlibus educebantur Romam op- 

a Albani vero quum dusB sint species, hoc dulce, illud acer- 
bum, ambo a decimo quinto anno vigent. Surrentinum vige- 
simo quinto anao incipit esse ulile, quia est pingue et vix di- 
geritur, ac veterascens solum fit potui idoneum... Tiburli- 
num leveest, facile vaporat, viget ab annis decem. Labica- 
num pingue et inter Aibanum et Falernum putatur, usui ab 
annis decem idoneum... etc. » Athen.^ I^ 24. 

(1) Plin., XIV, 18. 

(2) Vina quae nascebantur in agro nunc vocato Tarragone. 

(3) Hanc urbem destruxit olim Sertorius. 

(4) Etenim quis vinum Malvoisie vocatum asperneret? 
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tima : Lesbiunij quo nullum jucundius bibi dicebat 
AtheDaeus(l); 7>w<?// vinum, cujus virlulem laudave- 
runt Silius Italicus et Vitruvius(2); Thasium; Clazo- 
menium; Chium, ac praesertim ex Chio genus praes- 
tantissimiuD) quod ab Athenaeo vocabatur opi^diov, et 
cujus maxima iaus celebrata fiiit a Virgilio : 

Vina noYum fundam calathis ariusia nectar (3), 
atque a Silio Italico : 

Tmolus, et ambrosiis ariusia pocula succis (4). 

Tu quoque, o mea tellus, o Gallia, tulisti donaRo- 
manis. Sed barbara non artes excolueras, tuaque dona 
Romani contempserunt. Etenim de te apud Plinium 
heu ! talia legimus : « Inter Pyrenaeum Alpesque Mas- 
silia (5) gemino sapore, quando et condiendis aliis 
pinguius gignit, quod vocant succosum. Baeterra- 
rum (6) intra Gallias consistit auctoritas. De reliquis in 
Narbonensi genitis adseverare non est : quoniam offi- 
cinam ejus rei fecere tingentes fumo , utinamque non 
et herbis^ ac medicaminibus noxiis! Quippe etiam 
aloen mercantur, qua saporem coloremque adulte- 
rant (7). » Haecquidem Plinius, neque ab illo dissentie- 

(1) Athen., I, 26. 

(2) Sil. Ital., VII; Vitruv., Vm, 3. 

(3) Virg. Eclo., V, 71. 

(4) Sil. Ital., Vn, 210. 

(5) De fumariis MassilisejamretulimusopinionemMartialis. 

(6) Bffiterrae, apud nos Beziers^ parvo intervallo distl&bant 
ab agro nostro Frontignan, 

(7) Plin., XIV, S. 
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bant caeleri. At tu, o Gallia, quondam a victoribus con- 
tempta , nunquam de te desperasti : majora paulatim 
tentare licuit, el magis in dies caput extulisti ; tibi prae- 
clarum nomen pepererunl artes; Burgundia te regi- 
nam vinorum fecit; et nunc orbem terrarum tenes 
non tantum armis et artibus sed etiam vinis! 
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CONCLUSIO. 



Curis aulem maximis viDa servabantur , quia Ro- 
manig erant utilitati maximdS. Nam in conviviis bibe- 
bantur, ut sitim expellerent convivarumque laetitiam 
augerent; in morbis remedia perulilia habebantnr; 
atque in cultu sacro deorum vinum etiam numinibus 
offerebatur. Nobis igilnr de vinorum usu in conviviis, 
de praeceptis medicorum quae pertinebanl ad vinum, 
atque etiam de vino deorum dicenda sunt nonnulla 
quibus claudatur boc opus. 

I. 

De vinorum usu in comims. 

Erant in conviviis ministri vinis tantummodo prae- 
positi. Huic enim ministerio prseerat modimperator (1), 
qui ad mensam vinum parabat attemperabatque; et 
modimperatori subministrabant pincernae, quoruin 
aliiy nondum e pueris egressi, aquam afferebant, loti, 
nitidi, fucatique, ac cincinnalis vel praelonsis a fronle 
capillis, ac candidissima praecincti luuica; alii, prima 
lanugine adolescentes , graviora edocti, ad nulusstan- 

(i) Vid. Nonium et Varron., Ling, lat. 
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tes, quid quisque postularet. Quum autem pinceraae 
afferebant pocola, coronati et cum tibicine pariter co- 
ronato solebant incedere, convivisque coronas dare : 
quem morem apud RomanDs fuissenobis nunc etiam 
declarant monumedta quaedam usque ad hanc aetatem 
servata. 

Omnia quidem pocula primis in temporibus terrena 
fuerant, neque vasis aureis utebantur reges : 

Lautus erat Tuscis Porsena fictilibus, 

ait MarlialiS) atque item Ausonius : 

Fama est fictilibus coenasse Agatboclea regem, 
Atque abacum Samio s®pe onerasse luto. 

Sed deinde fuerunt poculorum genera multa, seu 
lignea, seu vitrea (1), ex argento vel auro, gemmis 
etiam ornata : quae omnia magno artificio elaboraban- 
tur, qualia Virgilius, quauquam pastorali cantione, 
magnifice descripsit : 

Et nobis idem Alcimedon duo pocula fecit^ 
Et molli circum est ansas amplexus acantho, 
Orpbeaque in medio posuit, sylvasque sequentes (2). 

In h^c pocula (3) pincernae vinum infundebant : 
et qao facilius hoc opus efficerent, mensura quadam 
utebantur, cui nomen erat cyathus. Nam, sicut unciae 

(1) De vitreis poculis vide Plinium, lib. XXXVI, cap. 26. 

(2) Virg. Egl, III, 44. 

(3) Poculorum nominasunt innumera : calices, phialae, pa- 
ierae, canthari,,carchesia, ciboria, scyphi, cymbia, scaphia, 
batiolae, cululli, amystides, etc. 
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in libra continebantur duodedm, sic dnodecim cyathi 
erant in hemina ; atque hine rationem habemus varia- 
rum mensurarum quae occurrunt in potibus : sextans 
enim sexta pars heminae habebatur, seu cyathi duo; 
quadrans^ tres; iriens j quatuor; quincunx^ quinque 
cyathi; bes^ octo; atque cfe^/ij:, undecim^l). 

Nec tantum vinum infundebant pincemde, sed etiam 
miscere et temperare debebant. Et de ista temperaodi 
vini ratione dissentiebant plerique (2) : nempe alii ju- 
bebant seque miscenda vinum et aquam^ alii tribus aqase 
partibus unam vini, et nonnulli quatuor vel etiam 
quinque partibus vinis duas aquae admiscendas. Yinis 
enim ita insolatis ac vetustate crassis utebantur per- 
saepe Romani, ut potari per se non possent, aiebat 
Piinius, nisi pervincerentur aqua. 

Aqua vero nimium frigida non vinum tam crassum 
dissolvere potuisset, imosupernatasset et crassitudinem 
buxisset* Itaque, priusquam cceha fieret, servi mitte- 
bantur in publicas illas of&cinas quibus erat nomen 
thernwpolia j ex \\\\c venales aquas calidas emebant 
quae domum reportarentur. Servi etiam ( ut testes suat 
Seneda ad Lucilium etAmmianus Marcellinus in Pteda- 
gogio ) si aquam calidam tardius attulissent ^ trecentis 
afQigi verberibus jubebantur. 

Calidam igitur aquam , priusquam coenaretur, ad 
praeparanda vina maxime necessariam esse credebanti 

(1) Distinguenda vero signiticatio cyathi qui mensura certa 
habebatur, et cyathi qui poculum erat; quo nomine pincerna 
pocula ministrans dicebatur ad cyathum stare. 

(2) Vid. AthenaB., lib. X. 
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sed postea, quum pocala convivae jam cuperenty cali- 
dam simul et frigidam minislrare pincernde debebant, 
liCgimus enim apud Martialem : 

Frigida non desit, non deerit calda petenti; 

et apud Juvenalem : 

Quando voeatus adest gelidse calidaBve minister. 

tunc eliam frigida magis utebantur, quiafrigidis po- 
tionibus magis exstinguitur sitis : et quamvis calidam 
absolule nunquam apud auctores legamus^ frequenter 
tamen frigida simpliciter occurrit. Ut item Martialis, 
in libro XIV : 

Setinas moneo multa nive solve trientes» 

et in libro XI : 

Nec nisi post niveam Csecuba potat aquam; 

ac plura similia q\m dicere nobis supervacuum est. 
NaDoi huno usum bibendi frigida vel gelida plane de- 
clarat Plinius : <c Hi nivem, inquit, iili glaciem po- 
tant; venas montium in voluptalem gul^ vertunt, 
coguntque ut alienis mensibus nix algeat fl) ; » atque 
alias : (K Neronis inveiitum est aquam decoquere vitro- 
que demissam in nivem refrigerare^ decoctam utilio- 
rem, ac calefactam magis refrigerare (2).:»Quid enim? 
In eam luxuriam Romani pervenerant, ut nulla eis 
frigida videretur aqua quae flueret in aperto. Glaciem 
ex hyperboreis regionibus aut e jugis montium magna 

(1) Plin., XIX, i. 

(2) Plin., XXXI, 3. 
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impeDsa deportabant : illorum sitiin et inlestiDUoi ardo- 
rem nibil jam explere polerat. 

Quantum ab antiquis majorum moribus isti dissen- 
tiebant ! fn primis quidem temporibus, viris nullus 
amor bibendi, nulla ebrietas , mulieribus magna mo- 
destia. Imo feminis vinum bibere non licebat. Cato 
refertideo propinquos feroinis osculum dare^ut scirenl 
an temetum olerent; et invenimus inter exempla, 
Egnatii Mecenii uxorem, quod vinum bibisset e dolio, 
interfectam fuisse a marito, eumque caedis a judice 
absolutum. Diu magna vinorum parsimonia fuit. 

Sed, subacto Macedonum imperio, quum usqne in 
Asiam romanos fines trans maria tulissent , victores 
hostium, opulentiaet luxu et vitiis jam victi fuere. Li- 
bidinibus et omnibus modis pecuuiam traxere, ventri 
et turpissimse parti corporis obedientes. tempora ! 
o mores! Quaota fuit gula! quanta vinorum aviditas! 
Bibendi causa venena confici; alii pumicis farinam 
praesumere, alii cicutam, ul bibere mors cogeret ; nec 
lectum^ neque tunicam exspectarC) sed nudi protinos 
et anheli, velut ad ostentationem virium^ ingentia vasa 
infundere, idque iterum ac iterum, « tanquam, ait Pli-' 
nius, ad perdenda vina geniti, et tanquam efAindi illa 
non possent, nisi per humanum corpus! » Pauperes 
etiam, qui non domi veloti divitescupiditatibusistisse 
dedere poteraot, in has aedes ibant, quae ganeae vel lu« 
paride vocabantur, atqueubi vinabibebanturcumscor- 
tillis, tanquam pex se parum doceret libidines temu*- 
lentia. 

Tali modo, per hominum intemperantiam, in pestem 



Digitized byCjOOQlC 



— 97 — 

saepe peroiciemque yertuatar aUm^nta aubsidio \i\ad 
destinata. 

II. 

De prsaceptis medicomm quaa pertinerent ad 
vinum. 

Qaamobrein sapientes cavebant ne vinis intempe- 
ranter aterentur, et pulchro carmine merito talia prae- 
cipiebat vates : 

Nec veneris, nec tu vini capiaris amore, 
Uno namque modo vina, venusque nocent. 

Ut venus enervat vires, sic copia vini^ 
£t tentat gressus^ debilitatque pedes. 

Multos csecus amor cogit secreta fateri, 
Arcan^m demens detegit ebrietas. 

Sed quantam ebrietatem vitandam esse dicebaiit, 
tantum vina nH)dice bibenda : nihil enim, si modos 
abesset, volaptatibns esse perniciosius quam vinum, 
nihil aatem, si sapiens usus fieret, viribus corporis 
otilios (1). Et quum proverbii locam obtinuisset haec 
sententia de numero poculoram/u/it^m ad siiim^ake- 
rum ad hilaritatemy tertium ad voluptatem^ quartum 
ad insaniam pertinere (2)^ dao pocuta tantum bibere 
medici jubebant, prius sciticetad sitim, alterum adhi- 
laritatem : quippe nutriendum corpus mentemque si* 
miil recreandam esse censebant. 

(1) « Prorsus ut jure dici possit, neque viribus c(H^ris uti- 
lias aliud^ lieque aliud voluptatibus pemiciosius, si modus 
absit. » PKn., XIV, 5. 

(S) Conf. Athenseum, lib. X, et Appuleium in Floridis, 

1 
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Haec quidem priaBcepta dabant sanis. Convalescentes 
autemnon omnia vinorum generabibere sinebsint,sed 
tenuia et salubria, veluti Surrentinum quod nobitem 
vappam Gaius GdBsar vocabat. Legimus enim apud 
Plinium Surrentina in vineis tantum nascentia, « cob- 
valescentibus maxime probari propter tenuitatem salo- 
britatemque (1). » 

jEgris et erat vinum quod vocabant adyrmmon 
(a, duva|xai). Nam musti sextarios XX, aquae dimi- 
dium miscebant sinebantque fervere donec excoque- 
retur aquae mensura; aut marinas sextarios decetn, 
tanlumdem pluviae, in sole quadraginta diebus torre- 
bant (2). Itaqua adynamon multo tenuius erai quam 
Surrentinum. 

Golumella etiam et Paltadius de quibusdam alus, 
quae similiter ^gris erant utilitati, verba faciunt. Palla- 
dius enim myrtiten adhibitum esse narrat^ quum 
stypticis esset utendum : quippe myrtites stomachum 
solidare titubantem dicebatur, rejectiones sanguinis 
inhibere fluor^que ventris adstringere (3). Et Colu- 
mella nos docet vinnm marrt^i (i) perutile babitum 

(1) PKn., XIV, 6. 
^2) Plin-, XIV, 19. 

(3) Tali modo prsecipiebat myrtiten temperari : aMyrti bac- 
cas maturas in umbra siccatas, et postea tusas, uncias octo 
mittis in linteo, et suspendis in Tino, et vas cooperies ac lini- 
bis : et cum plurimis diebus sic fuerit, auferes et uteris. t* PaU 
lad.,IV,34. 

(4) De vino marrubn eondiefido vide Colum., XO, 32 : «iii 
musti dulcis sext. GC, marrubii libras Vllladjicito, ut simiil 
cum musto defervescat : postea eximito jnarrubium^ et pur- 
gatum vinum diligenter oblinito. » 
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e&m ad oduiia iiUeslina vitia^ ma&iiQQ ad lussioi; yi- 
nvmqm seiUiten ad coocoqueQdao) et ad corpii^jre- 
Sdendcim, item ad voteretn tussim et ad stomaehQm^l)* 
Sgo vei^o» ne longius a proposito egrediar^ hdee OQuiia 
medicoram remediay qu^ vinis plantisque simul coq- 
stab^Bt 9 tdcebo i mihtque satis est scire qitam ulilia 
Romanis videreutur vina^ quibua utebantmr sani, coa.- 
vatesoentes et aegri. 

111. 
De yinorum asu fn ve.b^s siacri^. 

Quum igitur crederent nullum inter liquores utilio- 
rem esse morlalibus quam vinum, nullum qui numi- 
nibus offerrelur digniorem esse diceba^ot, et in sapris 
rebus vtna libabantur. 

Nofinulla quidem proHbare diis nefasium erat, nec 
ad sacra uti poterant illis, quds circumcisis vinaceis 
profluxerant, aut quse vulneratis peJibus conculcata 
vel fapsu quodam immundiorc poliuta fuerant. Graeca 
quoque , quoniam aquam baberent , non digna quae 
dii aeetperent videbantur. Item illa quae produxerat 
ifnputata vilis, aut tacla fulmine , aut juxta quam, ait 
Plinius, hominis mors laqueo pependerat (2). Caetera 
vero, quae non aquam habebant , quae bona puraque 
videbantur, solemni more diis offerri solebant. 

Imo vinuin erat deus! Nam, ut apud Romanos tellu- 

(1) Ad «ciWtYmcondiendum, « in musti sextarios XLVIII, 
seiilds aridce pondo libram etquadrantem adjici oportere», di- 
citCoIum., XII, 33. 

(^)Plin, XIV, 19. 
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ris seges^ nomine Cerefi, divino cultu cdebatar, sic et 
Tinuni) Bacchus noinine, inter deos locum habe- 
bat. Nec Baecho deerant templa, uec sacerdotes, nec 
festa (1). Quid mirum ? quoniam ea fuit conditio Yioi, 
ut per omnia seecola in orbe terrarum fere toto cqib 
aacris rebus sociaretnr* Nunc etiam apud nos (si 
magna cum parvis, vera cnm falsis iicet componere), 
nonne in pane et in vino Christus inest?« Et accipeDs 
« calicem gratias egit, et dedit illis, dicens : Bibite ex 
« hoc omnes. Hic est enim sanguis meus novi testa- 
tf mentiy qui pro multis effnndetur in remissionem pec- 
« catomm (2). » 

(1) Bacchi festa /i6era/ia vocabantur. 

(2) Evang. Matth., XXVI, 27, 28. 
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